
betriebs-bereit

und noch mehr Info's . . . Unser Qualitätsmerkmal
erhalten Sie von  
Ihrem Pitec-Verkaufsberater  
oder von:

Hanspeter Meli
Occasionen/Mietmaschinen

Tel.	 071 763 81 53
Fax	 071 763 81 23
E-Mail: hmeli@pitec.ch

Pitec-totalrevidiert:
In der Pitec-Werkstatt total demontiert und revidiert.  
Innen und aussen neu lackiert. Lieferung: Frei Backstube. 
Garantie: 12 Monate

Pitec-betriebsbereit:
Von Pitec überprüft und gereinigt. Defekte Teile wurden  
ersetzt. Nicht neu lackiert. Lieferung: Frei Backstube.  
Garantie: Nach Vereinbarung.

www.pitec.ch

Super-Konditionen Top-Service

   pitec occasionen
September-Oktober | 2026
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betriebs- bereit

Spiralknetmaschine  
Kemper SLP 75

•	 Teigmenge ca. 6 – 120 kg
•	 2 Uhren, 2-Gang
•	 Knetschale und Knetarm Chromstahl
•	 mit Mehlstaubabdeckung

Abmessungen: (B × T × H) 
950 × 1250 × 1500 mm
Anschluss: 400 V / 6.5 kW

Lieferzeit: ab Lager verfügbar
Pitec-betriebsbereit
Garantie: 6 Monate

CHF 8'200.00
 CHF 6'970.00

Teigwarenmaschine  
Korngold TR 75E Inox 

•	Maschine aus Edelstahl, inkl. autom. Abstreifer
•	 Inkl. Untergestell und inkl. 5 Transportboxen
•	 Inkl. je 1 Matrize Rigatoni, Mafaldine, Casarecce
•	Stundenleistung: 8-12 kg
•	Füllmenge Hartweizengriess: 4 kg

Abmessungen: (B × T × H) 
310 × 510 × 570 mm
Anschluss: 400 V 

Lieferzeit: ab Lager verfügbar
Pitec-totalrevidiert, neu lackiert
Garantie: 12 Monate

CHF 6'900.00
 CHF 5'895.00

Einzelplanet Kolb 40 lt

•	automatischer Kesselhub mit Schutzgitter
•	stufenlos verstellbare Drehzahl
•	Motorschutzschalter, Kesselwagen, Zeituhr
•	Maschine mit CNS Füssen
•	Kessel 40 L, inkl. 1 Kessel, 1 Knetarm rilsanisiert,  

1 Mischharfe rilsanisiert, 1 Rührbesen.

Abmessungen: (B × T × H) 
690 × 820 × 1380 mm
Anschluss: 400 V 
Lieferzeit: ab Lager verfügbar
Pitec-betriebsbereit
Garantie: 6 Monate

CHF 6'900.00
 CHF 5'865.00

total- 
revidiert

Symbolbildjetzt 15 % Rabatt

betriebs-bereit

jetzt 15 % Rabatt
jetzt 15 % Rabatt

betriebs-bereit

Occasion Mini Rex Multi AB 

•	2 Werkzeuge inklusive:  
- 2.54: 2-reihig 25-68g und  
- 2.75: 2-reihig 85-140g

•	vergrösserter  
Rollwalzeneinzugstrichter  
für ca. 15 kg Teig

•	gesamte Maschine auf  
Edelstahl-Untergestell mit Rollen

Abmessungen: (B × T × H) 
1790 × 660 × 1800 mm
Anschluss: 400 V 
Lieferzeit: ab Lager verfügbar
Pitec-betriebsbereit, Garantie: 6 Monate

CHF 28'500.00
 CHF 21'375.00 jetzt 25 % Rabatt

total- 
revidiert

Einzelrührmaschine Kolb 40 lt. 

•	 Zubehör: 1 Kessel 40 lt, 3 Besen (fein, mittel, grob)
•	 Kesselhalter mit Fusspedal
•	 Grundplatte und Ständer lackiert
•	 mit CNS Füssen
•	 neu lackiert

Abmessungen (B × T × H):  
500 × 900 × 1590 mm
Anschluss: 400 V / 1.5 kW

Lieferzeit: ab Lager verfügbar
Pitec-totalrevidiert, Garantie: 12 Monate

CHF 11'800.00
 CHF 8'850.00 jetzt 25 % Rabatt

Vorteiganlage Jac Tradilevain 40 

•	Komplett aus Edelstahl
•	Bedienpanel für individuelle Programmierung 
•	Min. 25 Liter bis Max. 50 Liter
•	Fahrbar auf 4 Lenkrollen

Abmessungen: (B × T × H) 
500 × 949  × 1434 mm
Anschluss: 400 V 
 
Lieferzeit: ab Lager verfügbar
Pitec-betriebsbereit, Garantie: 6 Monate

CHF 7'800.00
 CHF 5'850.00 jetzt 25 % Rabatt

betriebs-bereit



erhalten Sie von Ihrem  
Pitec-Verkaufsberater oder von:

Ramona Haltiner
Produktmanagement Bäckereitechnik 

Telefon:	 071 763 81 72
Mobil:	 076 307 35 80
E-Mail: rhaltiner@pitec.ch

Pitec-Vorführmaschine:
Vorführmaschine, neuwertig, Lieferung: frei Backstube, 
Garantie: 12 Monate (wie bei Neumaschinen)

Pitec AG
Bäckerei- und Gastrotechnik
Staatsstrasse 51
9463 Oberriet
Tel. 071 763 81 11
info@pitec.ch
www.pitec.ch

 Vorführ-maschine

und noch mehr Info's . . . Unser Qualitätsmerkmal
Super-Konditionen Top-Service

pitec vorführmaschinen
September-Oktober | 2026

Diverses Abverkaufsmaterial
Backwagen, Untergestelle für Wiesheu-Backöfen, Arbeitstische, etc.

Bei Bedarf kontaktieren Sie bitte Ihren Pitec-Verkaufsberater.
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Teigteil-Wirkautomat König 
Mini-Rex Multi AB

•	� Teiggewicht manuell einstellbar, 11,5 – 330 g
•	� Stundenleistung bis 20 Hübe / min., 				  

stufenlos einstellbar
•	� 1-reihig / 2-reihig oder
	 3-reihiger Betrieb möglich
•	� Auslaufband hochklappbar, mit Teigabnahmerollen
•	� Maschine auf Edelstahl-Untergestell mit Räder
•	� Inkl. 1 Werkzeugsatz

Abmessungen: (B × T × H) 1790 × 660 × 1800 mm
Anschluss: 400 V / 0,75 kW
Gewicht: 300 kg
Art. 419044.A

 CHF 40'600.00 Vorführ-
maschine

Planetenrührwerk Varimixer  
AR40 VL-1 Lackiert Manuel

•	1 Kessel mit 3 Werkzeugen und elektrischem Kesselhub
•	Automatische Abstreifer für 40 l und 40/20 l, 

Edelstahl mit Nylonschiene
•	Fleischwolf 70 mm mit Kunststoffschale,  

inkl. 4.5 mm- und 2 mm-Lochscheibe
•	Reduktion auf 20 l mit passendem Kessel,  

Werkzeugsatz und Edelstahlkessel mit Erkennung

Abmessungen: (B × T × H) 570 x 912 x 1470 mm
Anschluss: 400 V / 50 Hz / 1.1 kW, Gewicht: ca. 265 kg
Art. 414503.A100

 CHF 11'260.00

Vorführ-
maschine

Unser Lager ist gut bestückt - sowohl mit Neugeräten 

als auch Vorführmaschinen. Sofort erhältlich, solange 

der Vorrat reicht. Fragen Sie uns einfach!

JETZT planen und vorsorgen!

Knetschale  
zu Knetmaschine  
Spiramatic Plus E 120 

•	 Fassungsvermögen:  
	 120 kg Teig

Art. 411405.A001

 CHF 4'300.00
Vorführ-
maschine

Symbolbild

Wasserkühler Kombimix KWC 75  

•	Durchlaufwasserkühler
•	Komplett aus Edelstahl
•	Gerät mit hoher Kühlleistung

Abmessungen: (B x T x H) 650 x 665 x 1070 mm
Kühlleistung: 75 - 150 l/Std.  
(mit 5 - 32° C Temperatursenkung)  
10 l/Min. Durchlaufleistung
Elektroanschluss: 230 V / 50 Hz
Kühlmedium: R-513A
Gewicht: 95 kg
Art. 432038

 CHF 5'240.00

Vorführ-
maschine

Symbolbild

Unifiller iFill

•	Fahrbare Ausführung
•	Dosierung direkt aus dem Kessel
•	Komplett aus rostfreien Materialien
•	Dosieren aus Gefässen bis 58 cm Tiefe
        
Abmessungen (B × T × H): 820 × 800 × 1750 mm
Dosiervolumen: 2“ Zylinder: 70 – 365 ml
3“ Zylinder: 160 – 910 ml
Geschwindigkeit: bis 100 Portionen / Min
Betriebsdruck: ca. 6 bar, Gewicht: 90 kg
Art. 441301.A200

 CHF 10'390.00
SymbolbildSymbolbild

Vorführ-
maschine

Backschrank Techno

•	 Inkl. Dampfkondensator und Universal Drehteller
•	 Inkl. zwei Backwagen
        
Blechmass: 600 x 800 und 580 x 780 mm
Gewicht: 1300 kg, Heizleistung: 45.5 kW
Anschluss: 400 V / 50 Hz / 48 kW
Backfläche: 8.6 m2

Aussen-Abmessungen: (B x T x H)  
1470 x 1960 x 2300 mm
Mindestraumhöhe: 2700 mm
Art. 425724.A

 CHF 33'910.00
Symbolbild

Vorführ-
maschine


