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WAFFELEISENFUR DEN GEWERBLICHEN GEBRA CH
Sehr verehrter Kunde!
Sie haben eines unserer Gerâte erstanden, wir danken Ihnen herzlich dafir.

Seine Bedienung ist sehr einfach. Wir bitten Sie, die folgenden Zeilen aufrnerksam zu lesen. Sie finden dort Hinweise zur
Aufstellung und Bedienung, mit denen Sie bessere ErgebnissJerzielen.

Annahme und Auspacken

Eventuelle Transportschâden miissen dem Spediteur per Einschreiben mit Rûckantwort spâtestens 24 Stunden nach der Arurahme
mitgeteilt werden' Sie kônnen Ihre Vorbehalte in Bezug auf beim Erhalt der Ware festgesûellte Mângel auch auf der
Empfangsbestiitigung des Spediteurs vermerken.

Technische Beschreibuns

Die Waffeleisen machen die Arbeit mit ihrem bis auf 300o einstellbaren Thermostat einfach und bequem. Sie besitzen Eisen
genannte Gufiformen. Diese werden ùber flache Widerstiinde erhitzt, wobei die V/?inne gleichmâBig verteilt wird. Sie garantieren
eine perfekte Zubereitung der Waffeln.

Unsere Gerâte bestehen aus:

Sedfemungsa&fef{trm$

Gerâte mit (( Zutassung

Mitgeliefertes Zubehôr:

Hinweise
Gerâteumgebuns - Arbeitsplatte

Wiihlen Sie eine leicht zu reinigende Arbeitsplatte, auf der das Gerât abgestellt wird. Dieses muf3 mindestens 20 cm von einer
hitzeunempfindlichen Wand eirtfernt sein, um eine Wârmestrahlung der Eisen zu vermeiden. Fiir einen optimalen Komfort des
Benutzers sollte die Oberkante des Eisens sich zwischen 85 und 95 cÀ tber dem Boden befinden.

ElektroanschluB

Die Gerâte mûssen ùber eine zweipolige 16 Ampere Erdungssteckdose an eine Netzversorgung mit 230V Wechselstrom
angeschlossen werden.
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Sie werden mit einem Shomkabel des Typs HOTRNF mit 3 Polen (Phase + Nulleiter + Erde) und einem Querschnitt von l,5mrn2
geliefert. Wenn das Stromkabel ersetzt werden muB, gleichen Typ verwenden.

Vorbereitung der Eisen

Vor der ersten Inbetriebnahme muB das Waffeleisen angeheizt werden. Folgende Vorgehensweise wird empfohlen:
- Waffeleisen anschlieBen, ôffiren und Thermostat auf 300'C stellen.
- Circa 30 Minuten heizen, damit die Eisen hei8 werden.
- Tlrermostat anschlieBend auf 270o C stellen und circa 5 Minuten abkiihlen lassen.
- Wiihrend der folgenden Tâtigkeiten auf dieser Temperain (270"C) lassen.
- Mit Hilfe eines breiten Pinsels aus Naturseide eine feine Schicht Frittierôl auf alle Grate und den Boden der Waben aufoagen.
Keinen ÔltiberschuB in den Vertiefirngen lassen, falls nôtig mit einem trockenen Pinsel verteilen.
- Diese erste Schicht l0 Minuten lang gut heiznnlassen.
- Anschlie8end auf die gleiche Weise eine zweite Schicht auftragen.
- Weitere 10 Minuten warten, dann das Waffeleisen abstellen.
- Hinweis: die erste(n) Waffel(n) nicht verzehren.

Notwendiee Utensilien :

Wenn Sie das notwendige Zubehôr fiir gelungene Crêpes noch nicht besitzen, hier eine Aufstellung:
ein Waffelheber
ein Pinsel
ein wenig Frittierôl zum Einfetten der Eisen
ein Behâlter fiir den Teie
eine Schôpfl<elle

Rezepte

Brûsseler Waffeln

Zutaten:.
Baçlseit4 Minuten.

- 5009 Mehl
- 3OgZucker
- 4 Eier
- 30 g Backlrefe
- 1 Liter teilentrahmte Milch

Zubereitung: Sauerteig zubereiten (10 bis 15 min). Mehl, Hefe, Eigelb, Milch (eventuell mit Vanillezucker aromatisieren) und
Zucker verrûhren. Eine Stunde aufquellen lassen. Schaumig geschlagenes EiweiB hinzugeben. Teig in das Waffeleisen geben, bis die
Grate des Waffelmusters leicht bedeckt sind. Waffeleisen schlieBen und sofort drehen, um die Waffeln zu lûften' Auf einem Gitter
abkiihlen lassen.
Waffeln mit Puderzucker garnieren.

Lùtticher Waffeln

Fiir 17 Waffeln à 70 g
- 500 g Metrl
- 200 g Butter
- 2 EBIôffelZucker
- I Prise Salz
- 4 Eier
- I Pâckchen Vanillezucker
- 2 Pâckchen Hefe
- 100 ml warmes'Wasser
- 250 g Kôrnerzucker

Hefe und warmes Wasser mischen. 15 Minuten stehen lassen.
Mehl iiber einer groBen Schtissel sieben. Eine Vertiefirng formen und Zucker, Vanillezucket, Salz und Hefe hineingeben'

Rûhren und dabei ein Ei nach dem anderen sowie nach und nach die geschmolzene Butter hinzugeben.
Teig aufquellen lassen, bis er das doppelte Volumen erreicht hat (1 Stunde). Kômerzucker unter leichtem Rtihren hinzugeben.
l0 Minuten stehen lassen.

Circa 70 g schwere Kugeln formen und mit Mehl einstreichen.
3 min 30 bis 4 min bei l80o backen lassen (die Waftel beginnt zu karamelisieren).
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Benutzung

Nach dem Anheizen der Eisen (siehe Vorbereitung der Eisen), das Gerât heizen, Thermostat bei geschlossenen Eisen auf 200'C
stellen.
l0 Minuten warten, bis die Eisen auf 200oC erwârmt sind.
Eisen ôffnen.
Mit Hilfe eines breiten Pinsels aus Naturseide alle Bereiche der Waffelform gut einfetten.
Mit einer Schôpfkelle die Waffelform auf einer Seite fiillen, bis die Grate bedeckt sind.
Eisen sofort schlie8en. Die beiden Eisen an den Griffen zusammendrûcken und drehen.
In dieser Stellung je nach Konsistenz des Teigs und Temperatur Ihrer Eisen drei bis vier Minuten backen lassen (Zeit nach einigen
Versuchen anpassen).
Eine Seite des Eisens vorsichtig heben und die V/affeln mit Hilfe eines Waffelhebers herausnehmen.
Die Waffeln wenn môglich auf ein Gitter stellen, damit sie nicht weich werden.
ACHTUNG: Vor dem Formen der ersten Waffel oder vor jedem Backvorgang, die Eisen leicht mit einem ôlgetrânkten Pinsel
einstreichen.
Wiihrend des Backens die Eisen lediglich mit dem Pinsel ùbentreichen und nur Fett hinzugeben, wenn Ihre Waffeln ankleben.
Frittierôl eignet sich in der Regel zum Einfetten der Eisen.
Vy'enn das Herausnehmen der Waffeln Probleme bereitet, eine Mischung aus 100 g Schmalz oder Butter mit einem Eigelb
verwenden.
Die Backtemperatur fiir Waffeln liegt bei circa 200"C.
Wenn der Apparat lange Znit heizt ohne benutzt zu werden, die Eisen leicht vor der Wiederverwendung einfetten.

Pfleee und Reinieuns
Sockel

Vor dem Reinigen Ihres Gerâts den Stromstecker ziehen und die Platte abkiihlen lassen.
Den Sockel mit einem in warmes Wasser und Flûssigreiniger getauchten Schwamm reinigen.
Harhâckige Flecken kôruren mit einem Mittel des Fachhandels entfernt werden.
Keine scheuemden Mittel oder Metallbiirsten verwenden.
Das Gerât nicht unter einem Wasserstrahl reinisen.

Eisen

Nach dem Gebrauch ist ein Abwischen der Eisen ausreichend und kein Spûlen notwendig.
ACHTUNG: ein ùberheiztes Eisen nie zu schnell abkiitrlen.
Mit der Zeitbildet sich aufgrund des Backens eine Kruste auf den Eisen, die den Eindruck erweckt, das Metall lôse sich auf. Es
handelt sich in Wirklichkeit aber um eine Kruste, die abblâttert. Die Kruste fiihrt zu lângeren Backzeiten. Sie ist mit einer
Metallbùrste zu entfernen. Keine Sorge, das Metall zvzerkratzen.
Nach dem Abschleifen ist wie bei einem neuen Eisen ein Anheizen vorzunehmen (siehe Abscbnitt Anheizen der Eisen).
Wenn nach mehrjiihrigem Einsatz beim Anheizen die Anheizschicht schnelt abblâttert, haben Sie die Môglictrkeit, die Eisen in
einem Fachbetrieb zu Sandstrahlen (Druckreinigung), um die Platte zu abzuschleifen.
Nach dem Sandstrahlen mu8 wie bei einer neuen Platte ein Anheizen vorsenoûlmen werden.

Fiir das Gerât gilt eine Garantie von einem Jahr.
Die Garantie gilt nicht fiir den Bruch des Gerâts oder seiner Bestandteile durch StôBe.
Die Garantie gilt nicht fiir Beschâdigungen aufgrund eines nicht sachgemâBen Einsatzes des Gerâts.

Kundendienst
Bei Problemen wenden Sie sich an Ihren Hândler.
Wenn Sie uns das Gerât zur Reparatur einschicken wollen, verpacken Sie es bitte sorgf;iltig (wenn môglich in der
Originalverpackung).
Bei allen Bestellungen vonErsatzteilen wenden Sie sich bitte an Ihren Hiindler und geben Sie die vollstiindigen Angaben zu Ihrem

Gerât an (Handelsbezeichnung, Typ und Seriennummer).
Diese Angaben be{inden sich auf dem Gerâteschild unten an Ihrem Gerât.

KRAMPOUZ - Bel Air - 29700 PLUGUFFAN Tel.: 33 (0)2 98 53 9292 Fax.: 33 (0)2 98 53 9293

FORDERN SIE TNSEREN KATALOG AN!
- Lufttische (Standard und nach MaB)
- Drehtische zum Crêpes Backen mit Ausriistung o 35,40, 48 cm
- GasbetriebeneCrêpe-Eisen(zahlreicheModelle)
- Waffeleisen (zahlreiche Modelle)
- Stânde und fahrbare Môbel
- Kiihlmôbeln
- Arbeitsplatten nach MaB
- Zubehôr (Tupfer, Reibsteine, usw.)
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Kiihlmôbel

tEIl ! Tupfer arbei*ptatte Grofformat

Lufttisch

Kit zum Verstreichen

Code Eisen Tvp Modell Anz. Leistung

3 x 5 Briissel Einfaô 180" 2 1600w
W E  C  I A B 3 x 5 Brùssel Doppelt 180' 4 1600w x2

W E C I A C 3 x 5 Brùssel Ôffnung 90" 2 1600w

W E C I A D 3x3x5 Brussel Drehbar 3000w

W E C  I B A 4 x 6 Brûssel Einfach 180" 2 1800w
I B B 4 x 6 Bnissel Doopelt 180' 4 1800w x2

w E c  t B c 4 x 6 Brùssel Ôfftrung 90" 2 1800w

W E C I B D 4 x 6 Brùssel Drehbar 2 1800w

W E C I B E 4x4x6 Brtissel Drchbar 4 3000w

W E C I E A 4 x 6 Lûttich Einfach 180" 2 1600w

W E C I E B 4 x G Lûttich Doppelt 180' 4 1600w x2
W E C I E C 4 x G Lûttich Offnunq 90' z 1600w
W E C I H A 4 x 7 Lûttich Ëinfach 180" 2 1800w

W E C I H B 4 x 7 Lûttich Doppelt 180' 4 1800w x2

W E C I H C 4 x 7 Lûttich Ôffnung 90" 2 1800w
W E C I H D 4 x 7 Liittich Drehbar 2 1800w
W E C I K A 4 x 7 Frûhsttick Einfach 180" 2 1500w

W E C I K B 4 x 7 Fnihstûck Doppelt 180' 4 1500w x2

W E C  I K C 4 x 7 Fnihstùck Ôffnung 90" 2 1500w

W E C I Q A 5 x27 Herzform Einfach 180" I 1800w
B c  x z l Herzform Doooelt 180' 2 1800w x2

W E  C  I C A 4 x B Bnissel rund Einfach 180' I 1800w

W E C I C B 4 x 8 Brûssel rund Doppelt 180' z 1800w x2

W E C I P A 600 Crêpe /
Hôrnchen

GroBes Eisen
ôffnuno 90' I 2000w

W E C I N A 364 Pariser Crêpe Gro8es Eisen
Ôffnuno 180' 6 / 1 0 't400w

W E  C  I I A 4 x'13 Lùttich Grof3es Eisen
Ôffnuno 90' 4 t 6 3000w

W E C I I B 4 x 1 3 Lûttich Drehbar 4 1 6 3000w
A 50 Holland 1 Eisen 50 2000w
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