


| . .“ = =iy
_- f MRy MJ, el J} ,_.,r u,fru,_w..._,w,..

f




JOY+

PERFORMANCE
EXTRAORDINAIRE,
SIMPLICITE NATURELLE

est la cellule mixte de refroidissement rapide

JOYT est la cellul te de refroid f rapid

qui associe des résultats exceptionnels & une extréme
acilite d'utilisation. Indispensable dans foute cuisine
facilite d'utilisation. Indispensable dans tout
professionnelle, ce modéle allie performance et respect de
environnement gréce & une thermodynamique nouvelle.

¥ g thermodynamiq l

Fiabilité ef performances élevées permettent de suivre les
cadences les plus infenses, tout en garantissant la sécurité
et la qualité de chaque produit. Le fout s'accompagne
d'une réduction significative des codts de gestfion.
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GESTION
INTUITIVE,
CONSERVATION
PARFAITE.

NAVIGATION RAPIDE,
RESULTATS GARANTIS

Panneau des commandes avec afficheur simple ef
infuitif pour vite lancer les cycles de refroidissement
et surgélation rapides. Si la sonde & coeur n'est pas
insérée, le cycle démarre automatiquement & temps
préfixé. Vous pouvez choisir entre les modes Hard ou
Soft, adaptés & chaque type d'aliment. A la fin de
choque cycle, les aliments passent automatiquement
en phase de conservation en sécurité, en température
positive ou négative.

EEFICACITE
SURE, .
MEME A
DISTANCE.

SURVEILLANCE A DISTANCE,
QUALITE A PORTEE DE MAIN

Modeles disponibles avec option de connectivité via
I'accessoire APOLINK et port de communication RS485.
La gestion & distance de I'équipement est gratuite, stre
et essentielle pour garantir I'efficacité en cuisine et la
qualité des résultats.
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CONOMIESH
RESBECIJDE
BIENVIRONNEMENIT;

UNE CUISINE
ECORESPONSABLE : _
PROTEGEZ LA PLANETE
AU QUOTIDIEN.

EFFICACITE DURABLE, RESULTATS GARANITIS.

Nouvelle thermodynamique avec fluide réfrigérant R290 pour
des performances respectueuses de |'environnement.

De plus, la consommation énergétique diminue par rapport aux
générations précédentes d'équipements : PLUS DE 10 %*
de gain d'énergie par cycle de refroidissement rapide

et/ou surgélation.

* Tests réalisés dans nos laboratoires sur des échantillons de différentes catégories
d'aliments. Comparaison avec la gamme Sagi au R452A, modéles équivalents.
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PRECISION
DANS LES DETAILS

la possibilité de choisir le cycle le mieux
adapté & vos besoins garantit |'atteinte
des températures souhaitées dans les
plus brefs délais, tout en préservant

les caractéristiques organoleptiques et
nutritionnelles des aliments.

DESIGN

Structure monocoque en acier inox AlSI
304, robuste et facile & netftoyer, avec
porte réversible [sauf pour le modéle
sous four) et commandes en position
ergonomique.

DE SERIE
o Soubassement pour bacs GN 1/1 ou
EN 60x40 pour la souplesse d'emploi

« Sonde & cceur monopoint pour un
contréle précis de la température
& cceur, garantissant une sécurité
alimentaire maximale

o Bac de récupération des condensats
(sauf pour le modéle sous four ...H)
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JF51DM JESTH* JE51 JF51TM JE101L JF141L
|2; cm 74,7x70,7x84,2 92,9x78x75 74,5x70x82 74,7x72,5x90 80x93x186 80x93x200
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5GN 1/1 5GN 1/1 5GN 1/1 5GN 1/1 T0GN 1/1 14 GN 1/1 3
5 60x40 cm 5 60x40 cm 5 60x40 cm 10 60x40 cm 14 60x40 cm 3
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;%oc 18 kg 15 kg 20 kg 20 kg 45 kg 70 kg »
+ 2
k)
*i% £ O240 2
s §-18°C 10 kg 7 kg 12 kg 12 kg 28 kg 38kg 3
IN / OUT AlISI 304 AlSI 304 AlISI 304 AlSI 304 AlISI 304 AlSI 304 E
2
< accessoire accessoire accessoire accessoire s
CONNECTIVITE i i disponible disponible disponible disponible :
H
= * = produit pré-£quipé pour superposition de fours mixtes 6 et 10 niveaux :‘.(3
°
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