
prêt àfonctionner

   pitec occasions

et encore plus d’infos...
Super conditions

Nos critères de qualité
Pitec-révision complète:
Entièrement démontée et révisée dans l’atelier de Pitec. 
Peinte à neuf à l’intérieur et à l’extérieur. Livraison: franco 
domicile. Garantie: 12 mois.

Pitec-prêt à fonctionner:
Contrôlée et nettoyée. Les pièces défectueuses ont été 
remplacées. Peinture non refaite. Livraison: franco domicile. 
Garantie: selon accord

www.pitec.ch

Top-Service
révision
complète

prêt àfonctionner
Renseignez-vous auprès  
de votre conseiller de vente  
ou auprès de

Ramona Haltiner
Product Management  
Technique de boulangerie

Tél:	 071 763 81 72
Mobile: 	076 307 35 80
E-Mail: 	 rhaltiner@pitec.ch
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Pétrin à spirale
Kemper SLP 75

•	Quantité de pâte : env. 6–120 kg
•	2 minuteries, 2 vitesses
•	Cuve et bras pétrisseur en acier chromé
•	Avec capot anti-poussière de farine

Dimensions : (L × P × H)
950 × 1250 × 1500 mm
Raccordement : 400 V / 6,5 kW

Délai de livraison : disponible en stock
Pitec-prêt à fonctionner
Garantie : 6 mois

CHF 8'200.00
 CHF 6'970.00

Machine à pâtes
Korngold TR 75E Inox 

•	Machine en acier inoxydable, avec racleur automatique
•	Socle et 5 bacs de transport inclus
•	Avec 1 matrice pour rigatoni, 1 pour mafaldine  

et 1 pour casarecce
•	Rendement horaire : 8–12 kg
•	Capacité de semoule de blé dur : 4 kg

Dimensions : (L × P × H)
310 × 510 × 570 mm
Raccordement : 400 V
Délai de livraison : disponible en stock
Pitec-révision complète, peinture refaite
Garantie : 12 mois

CHF 6'900.00
 CHF 5'895.00

Batteur-mélangeur planétaire Kolb 40 l

•	Levage automatique de la cuve avec grille de protection
•	Vitesse réglable en continu
•	Disjoncteur de protection moteur, chariot de cuve et minuterie
•	Machine avec pieds en inox
•	Cuve de 40 l, avec 1 cuve, 1 bras pétrisseur revêtu de  

Rilsan, 1 palette mélangeuse revêtue de Rilsan et 1 fouet

Dimensions : (L × P × H)
690 × 820 × 1380 mm
Raccordement : 400 V
Délai de livraison : disponible en stock
Pitec-prêt à fonctionner
Garantie : 6 mois

CHF 6'900.00
 CHF 5'865.00

Occasion Mini Rex Multi AB 

•	2 outils inclus :  
- 2.54 : 2 rangées, 25–68 g  
- 2.75 : 2 rangées, 85–140 g

•	Trémie d’alimentation à  
rouleaux agrandie pour  
env. 15 kg de pâte

•	Machine montée sur un châssis en  
acier inoxydable avec roulettes

Dimensions : (L × P × H)
1790 × 660 × 1800 mm
Raccordement : 400 V
Délai de livraison : en stock
Pitec-prêt à fonctionner, garantie : 6 mois

CHF 28'500.00
 CHF 21'375.00

Batteuse Kolb 40 l 

•	Accessoires : 1 cuve de 40 l et 3 fouets  
(fils fins, moyens et larges)

•	Support de cuve avec pédale
•	Plaque de base et bâti peints
•	Avec pieds en inox
•	Peinture refaite

Dimensions : (L × P × H)
500 × 900 × 1590 mm
Raccordement : 400 V / 1,5 kW
Délai de livraison : disponible en stock
Pitec-révision complète, garantie : 12 mois

CHF 11'800.00
 CHF 8'850.00

Fermenteur à levain Jac Tradilevain 40

•	Entièrement en acier inoxydable
•	Panneau de commande pour une  

programmation personnalisée
•	Capacité de 25 litres min. à 50 litres max.
•	Mobile sur 4 roulettes pivotantes

Dimensions : (L × P × H)
500 × 949 × 1434 mm
Raccordement : 400 V
Délai de livraison : disponible en stock
Pitec-prêt à fonctionner, garantie : 6 mois

CHF 7'800.00
 CHF 5'850.00
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pitec machines de démo

et encore plus d’infos... Nos critères de qualité
Renseignez-vous auprès  
de votre conseiller de vente  
ou auprès de

Pitec-machines de démo:
Machines de démo, état neuf. Livraison: franco domicile. 
Garantie: 12 mois (idem machines neuves)
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Pitec SA
Technique de boulangerie et gastronomie
La Pierreire 6
1029 Villars-Ste-Croix
Tel. 021 632 94 94
info@pitec.ch
www.pitec.ch

Super conditions Top-Service

machines de démo

Ramona Haltiner
Product Management  
Technique de boulangerie

Tél:	 071 763 81 72
Mobile: 	076 307 35 80
E-Mail: 	 rhaltiner@pitec.ch

Nos stocks sont bien pourvus – en appareils neufs 

comme en machines de démonstration. Disponibles 

immédiatement. Demandez-nous.

Planifiez et prévoyez!

Diviseuse-bouleuse automatique  
König Mini-Rex Multi AB

•	Poids des pâtons réglable manuellement :  
11,5–330 g

•	Cadence jusqu’à 20 cycles/min.,  
réglable en continu

•	Fonctionnement possible sur 1, 2 ou 3 rangées
•	Tapis de sortie rabattable, avec rouleaux de  

dépose des pâtons
•	Machine sur châssis en acier inoxydable  

avec roulettes
•	1 jeu d’outils inclus

Dimensions : (L × P × H) 1790 × 660 × 1800 mm
Raccordement : 400 V / 0,75 kW
Poids : 300 kg
Art. 419044.A

 CHF 40'600.00

Batteur-mélangeur planétaire  
Varimixer AR40 VL-1, laqué, manuel

•	1 cuve avec 3 outils et levage électrique de la cuve
•	Racleurs automatiques pour 40 l et 40/20 l, en acier 

inoxydable avec profilé en nylon
•	Hachoir à viande de 70 mm avec bac en plastique, avec 

grilles perforées de 4,5 mm et 2 mm
•	Réduction à 20 l avec cuve adaptée, jeu d’outils et cuve 

en acier inoxydable avec système de détection

Dimensions : (L × P × H) 570 × 912 × 1470 mm
Raccordement : 400 V / 50 Hz / 1,1 kW 
Poids : env. 265 kg
Art. 414503.A100

 CHF 11'260.00

Cuve de pétrin
pour Spiramatic Plus E 120 

•	 Capacité : 120 kg de pâte
Art. 411405.A001

 CHF 4'300.00

Refroidisseur d’eau Kombimix KWC 75  

•	Refroidisseur d’eau en continu
•	Entièrement en acier inoxydable
•	Appareil à haute capacité de refroidissement

Dimensions : (L × P × H) 650 × 665 × 1070 mm
Capacité de refroidissement : 75–150 l/h
(avec une réduction de température de 5 à 32 °C)
Raccordement électrique : 230 V / 50 Hz  
Débit : 10 l/min. ; Poids : 95 kg
Réfrigérant : R-513A
Art. 432038

 CHF 5'240.00

Unifiller iFill

•	Modèle mobile
•	Dosage directement depuis la cuve
•	Entièrement fabriquée en matériaux inoxydables
•	Dosage depuis des récipients d’une profondeur max. de 58 cm
        
Dimensions : (L × P × H) 820 × 800 × 1750 mm
Volume de dosage : Cylindre 2“ : 70–365 ml
Cylindre 3“ : 160–910 ml ; Cadence : jusqu’à 100 portions/min.
Pression de service : env. 6 bar ; Poids : 90 kg
Art. 441301.A200

 CHF 10'390.00

Armoire de cuisson Techno

•	Avec condensateur de vapeur et plateau  
tournant universel

•	Avec deux chariots de cuisson
        
Dimensions des plaques : 600 × 800 et 580 × 780 mm
Poids : 1300 kg ; Puissance de chauffage : 45,5 kW
Raccordement : 400 V / 50 Hz / 48 kW
Hauteur minimale de la pièce : 2700 mm
Surface de cuisson : 8,6 m²
Dimensions extérieures : (L × P × H)
1470 × 1960 × 2300 mm
Art. 425724.A

 CHF 33'910.00
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Divers articles à prix réduit
Chariots de cuisson, socles pour fours Wiesheu, tables de travail, etc. 
Si cela vous intéresse, veuillez contacter votre conseiller de vente Pitec.
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