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Super conditions

   pitec occasions
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Nos critères de qualité
Pitec-révision complète:

Entièrement démontée et révisée dans l’atelier de Pitec. 
Peinte à neuf à l’intérieur et à l’extérieur. Livraison: franco 
domicile. Garantie: 12 mois.

Pitec-prêt à fonctionner:

Contrôlée et nettoyée. Les pièces défectueuses ont été 
remplacées. Peinture non refaite. Livraison: franco domicile. 
Garantie: selon accord

www.pitec.ch

Top-Service
révision
complète

prêt àfonctionner
Renseignez-vous auprès  
de votre conseiller de vente  
ou auprès de

Ramona Haltiner

Product Management  
Technique de boulangerie

Tél: 071 763 81 72
Mobile:  076 307 35 80
E-Mail:  rhaltiner@pitec.ch

• 2 - 80 kg de pâte
• commande par ordinateur avec  
 50 programmes
• connexion USB incluse
• cuve sortante, chariot de cuve laqué
• verrouillage hydraulique de la cuve

Dimensions : (L x P x H) 
930 × 1455 × 1532/1960 mm
Raccordement électrique : 400 V /  
50 Hz / 4.6 kW / 25 A à action retardée
Prix supplémentaire : 1 cuve et un chariot 
laqué CHF. CHF. 3‘200.00 H.T.

Délai de livraison : disponible immédiatement
Pitec-révision complète, Garantie: 12 mois

 CHF 14'875.00

Pétrin: Spiramatic Easy Plus 80E

révision
compléte

maint. 15 % rabais

Table de découpe Seewer SFT 362 A0

• Exécution en inox
• Longueur table 2650 mm
• Vitesse du tapis 640 mm
• Arbres de découpe sur demande

Dimensions : (L x P x H)  
2650 × 835 × 920 mm
Raccordement : 400 V / 0.5 kW

Livraison: 
4– 6 semaines
Révision complète
Garantie: 12 mois

 CHF 12'145.00

révision
complète

• la machine repose sur de NOUVEAUX  
 pieds acier inoxydable
• NOUVELLE plaque de base et support   
 de machine en acier inoxydable
• livraison comprenant les accessoires  
 suivants : 2 cuves 20 litres, 2 fouets �ns,  
 2 fouets moyens, 1 fouet large,  
 1 fouet à cinq branches

Dimensions : (L x P x H) 1050 × 800 × 1480 mm
Raccordement : 400 V / 1.1 kW
Délai de livraison : disponible immédiatement
Révision complète,  
Garantie : 12 mois

 CHF 18'400.00

Combinaison Kolb avec 2 batteurs 20 litresOccasion Broyeuse à un cylindre Kolb 

• Avec nouveau socle en acier chromé
• Grille de protection avec sécurité électrique neuve
• Trémie en plastique
• Machine mobile

Dimensions : (L x P x H) 
680 x 650 x 1220 mm
Raccordement : 400 V / 1.1 kW

Livraison : 2– 4 semaines
Révision complète, Garantie: 12 mois

 CHF 11'800.00

révision
compléte

révision
compléteLigne à croissants CIM CD 1500

• Machine mobile
• Façonneuse à croissants sur support mobile
• Rouleau de découpe zick-zack base  
 = 178 mm,  hauteur = 110 mm, 4 rangées

Dimensions (L × P × H): 
1520 × 1400 × 1400 mm
Raccordement: 400 V / 1.1 kW

Livraison: 4– 6 semaines
Révision complète
Garantie: 12 mois

 CHF 17'900.00

révision
compléte

révision
complète

Machine à nettoyer les plaques Jeros 9114

• RS 820 EN pour plaques 530 × 650 mm
• Épaisseur de tôle : 2 mm
• SANS graissage
• Rouleau d’introduction, brosse métallique,  
 rouleau de sortie, brosses en plastique

Dimensions : (L x P x H)
1000 x 860 x 900 mm
Raccordement : 400 V / 2 kW

Livraison : 2– 4 semaines
Révision complète
Garantie: 12 mois

 CHF 12'500.00

maint. 8 % rabais



machine 
de démo
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pitec machines de démo

et encore plus d’infos... Nos critères de qualité
Renseignez-vous auprès  
de votre conseiller de vente  
ou auprès de

Pitec-machines de démo:

Machines de démo, état neuf. Livraison: franco domicile. 
Garantie: 12 mois (idem machines neuves)
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Pitec SA

Technique de boulangerie et gastronomie

La Pierreire 6
1029 Villars-Ste-Croix
Tel. 021 632 94 94
Fax 021 632 94 99
info@pitec.ch
www.pitec.ch

Super conditions Top-Service

machines de démo

Divers articles à prix réduit

Chariots de cuisson, support pour fours Wiesheu, tables de travail, etc.

Si cela vous intéresse, veuillez contacter votre conseiller de vente Pitec.

Ramona Haltiner

Product Management  
Technique de boulangerie

Tél: 071 763 81 72
Mobile:  076 307 35 80
E-Mail:  rhaltiner@pitec.ch

Table de prélavage avec évier intégré  

• Avec système de �ltration amovible et supports de grille
• Évier à droite

Poids : env. 55 kg
Dimensions : (L × P) 
1500 x 790 mm
Art. 438201.A024

 CHF 3'190.00

machines 

de démo

Four Wiesheu Minimat 43 S

• Charnières de porte à gauche
• Ouverture manuelle de la porte
• Commande Comfort avec 32 programmes de cuisson
• Avec raccordement d’eau direct
• Pour 3 plaques 350 x 440 mm
• Nettoyage aisé 

Dimensions : (L x P x H) 600 x 700 x 550 mm
Raccordement d’eau : ¾“,  
min. 2 / max. 3 bar
Raccordement: 230 V / 3,1 kW / 16 a
Poids: 43 kg
Art. 425958.A001

 CHF 2'000.00

machines 

de démo

Four Wiesheu EBO 64 M Exkl 

• Avec hotte à condensation 64 incluse
• 3 niveaux, hauteur de sole : 195 mm,  
 commande Exclusive
• Chambre de pousse GS 64 M incl. 2 supports,  
 commande Classic
 
Dimensions : (L × P × H) 930 x 980 x 1915 mm  
Température ambiante : +10 à +35 °C
Raccordement : 3× CEE16 / 2× 230 V
Pression d’eau : 2 – 6 bar
Poids : 471 kg
Art. 425483.002

 CHF 20'350.00

machines 

de démo

Diviseuse-bouleuse König 

Mini-Rex Multi AB

• Poids réglable : 11,5 – 330 g
•  Jusqu’à 20 pâtons/min., réglage continu
•  Production sur 1 rangée / 2 rangées     

ou 3 rangées possible
•  Convoyeur de sortie       

relevable, avec rouleau coupe-pâte
•  Machine sur support en acier inox      

muni de roulettes
•  1 jeu d’outils incl.

Dimensions: (L × P × H) 1790 × 660 × 1800 mm
Raccordement: 400 V / 0,75 kW
Poids: 300 kg
Art. 419044.A

 CHF 45'110.00

Refroidisseur d’eau KWC 75  

• Refroidisseur d’eau en continu
• Entièrement en inox
• Capacité de refroidissement élevée

Dimensions : (L × P × H) 650 × 665 × 1070 mm
Capacité de refroidissement : 75 - 150 l/h
(réduction de température de 5 - 32 °C)
Débit : 10 l/min
Raccordement électrique : 230 V / 50 Hz
Réfrigérant : R-513A
Poids : 95 kg
Art. 432038

 CHF 5'830.00

machines 

de démo

Symbole de l'image

Pulvérisateur Bazz 50 = Bakon Spraymix cc

• Avec compresseur intégré 
• Convient à la pulvérisation d’œufs entiers et de glaçages
• Modèle stationnaire de table ou mobile sur socle à roulettes
• Entièrement en acier inox et autres composants inoxydables
• Possibilités de réglage pour la pression du liquide  
 et de l’air
• Pas besoin d’un raccordement externe d’air
Art. 441084.A005            

 CHF 4'060.00

machines 
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Symbole de l'image

Symbole de l'image

Nos stocks sont bien pourvus – en appareils neufs 

comme en machines de démonstration. Disponibles 

immédiatement. Demandez-nous.

Plani�ez et prévoyez!


