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Mehr Ertragd

Schneid-LEO

Aufschneidemaschine fur Kleingeback

Brotchen, Brezen, Hornchen, Stangen, Baguette, Baguette-Brdtchen,
Seelen, Kérnergeback und vieles mehr ...

= Durchlassbreite: bis max. 160 mm

= Durchlasshohe: bis max. 80 mm

= Geschwindigkeit: stufenlos regelbar

= Stundenleistung: bis ca. 2000 Brotchen

= Durchlaufhohe: einstellbar

= Schnitthdhe: einstellbar

= Hohenskala: fir Messer und Oberband

= Elektrik: separat aufgebauter Schaltkasten
= Klarsichtabdeckung an der Vorderseite

= Broselschublade komplett herausnehmbar
= Einlaufverlangerung: hohenverstellbar

= Einlaufverlangerung: hochklappbar

= Auslaufblech: Neigungswinkel verstellbar
= Auslaufblech: hochklappbar

= 230 Volt steckerfertig

PARKSTELLUNG



... Schneidet kleine Fladen

SCHNEIDWERKZEUG Das Gepack rutscht vom Einlaufschacht Uber das motorisch
angetriebene Unter und Oberband zum Messer, welches ho-
henregulierbar ist und kommt durchgeschnitten im passenden Duo am Ende der Maschine
zum Auslauf. Die ,, Ahnlichkeit” mit dem , Handschneiden” bestimmt das Oberband, das die
haltende Hand ersetzt.

Zubehor:
Fahrtisch aus Edelstahl mit Feststellrollen (B x T x H) in mm 900 x 600 x 800
mit Ablageboden und Broselschubkasten

Schneid-LEO LL

Aufschneidemaschine mit verlangertem Einlaufband
Ideal fiir besonders kleine oder ,rollende” Gebacksorten

Das Geback lauft selbststandig auf einem geschwin-
digkeitsregelbaren, motorisch angetriecbenem Unter-
und Oberband zum Messer, welches hohenregulierbar
ist und kommt durchgeschnitten im passenden Duo
am Ende der Maschine zum Auslauf.

Schneid-LEO mit Fahrtisch lasst sich direkt an die
Arbeitstische andocken.

Parkstellung Arbeitsstellung
Schneid-LEO (B xT x H) in mm: 800 x 440 x 830 1540 x 440 x 470
Schneid-LEO LL (B xT x H) in mm: 1700 x 440 x 470 1700 x 440 x 470

Irrtum/Anderung technisch, mallich und preislich vorbehalten. Stand August 2017



Streich-HEX 1.2/1.6

Druckluftbetriebene Aufstreichmaschine

Zum Bestreichen (Buttern) von Laugenbrezen und -stangen,
Baguette-Brotchen, Seelen und vielen anderen Gebacksorten

<

Tischgerat aus Edelstahl ,Zi;f Oryckiut 'rm'\“dd:vf
ideal fur Butter, Streichwurst, Krauterbutter, Tomatenbutter ... /VOT/Aus—SC‘“"
= Butter unbehandelt gekiihlt 5 - 9 °C ver- = Ausgang fur Links-/ Rechtshander verstellbar
wendbar = Regulierventil fur Fliedgeschwindigkeit
= Gleichmallige (kalkulierbare) Aufstrichmenge = Auflage verstellbar
= Schnelles Arbeiten (ca. 3 - 4 Sek / Breze) = Druckregler / Filter
= Kein ZusammendrUtcken der Krume = Kaum RUstzeiten, minimaler Reinigungsauf-
= Sehr hygienisch wand
= Kein Geschmacksverlust durch Aufschlagen = ohne Stromanschluss
oder Verfliissigen der Butter = Mit Luftversorgung:
= \Wechseltlllen bis 50 mm Breite lieferbar Ansaugmenge 300 Liter

= Butterbehalter zum Wechseln Fallmenge 200 Liter



Streich-HEX 1.2/1.6

Druckluftbetriebene Aufstreichmaschine
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Streich-HEX 1.2 (B xT x H) in mm: 400 x 350 x 960
Behalterinhalt: 1200 g

Streich-HEX 1.6 (B xT x H)in mm: 450 x 450 x 1154
Behalterinhalt: 1600 g

Tischgeréat mit FulSbetrieb
(Lieferung erfolgt ohne Tisch)

kann auch Spritzgebéck

Irrtum/Anderung technisch, mallich und preislich vorbehalten. Stand August 2017



Und das haben
wir auch noch:

Filialbelaugung

FiBa 60

Belaugungsmaschine Laugenmischgerat

Bea quattro V4 LaMix

Belaugungsmaschine

LoLa V3 Laugentauchgerat LTG
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Unsere Kontaktpersonen:

backService
Milbrandt

fir Mitte und Norden: fiir den Siiden:

backService-Milbrandt Ludwig Sommer
Horst Garrecht Technischer Vertrieb

Tel.: 06073 74 46 497 Tel.: 0831 96 05307
Handy: 0170 66 33 002 Fax: 0831 96 05 309
info@backservice-milbrandt.de info@I|s-techver.de




