
   

 
 

Exklusive Krampouz- 
Verfahrenstechnik: 
Die Heizwiderstände 
sorgen für eine optimale 
Wärmeverteilung auf 
der gesamten Platte. 

Die Wärmeisolierung 
des Geräts vermeidet 
Hitzeverlust und 
garantiert eine  
perfekte Backleistung. 

Das Thermostat 
ermöglicht eine präzise 
Temperaturkontrolle 
zwischen 50° und 300°C. 
 

Weitere Eigenschaften: 
 

• Gastronomiegerät für Hochleistungs- und 
Dauerbetrieb mit rundem Edelstahlgehäuse 

• Gusseisenplatte   
• Versiegelung der Elektroteile gegen Öleintritt 
• Heizkontrollleuchte 
• Zusätzlicher Schutz der Heizplatte durch Inox-

verstärkte Kanten 
• Ein-/Ausschalter 

 

ELEKTRO-CRÊPES-GERÄT 
Komfort 

U
nverbindliches B

ild 

Code Platten-
größe Leistung Betriebs-

spannung Gewicht Maße Normen 

CEBIA3 Ø 35 cm 3000 W 230 V  15 kg 350 x 170 mm CE 

CEBIA4 Ø 40 cm 3600 W 230 V / 400 V 22 kg 400 x 170 mm CE 

CEBIA5 Ø 48 cm 4800 W 400 V 25 kg 480 x 190 mm CE 

 

KRAMPOUZ SAS 

Z.A. de Bel Air 
29700 Pluguffan - France 
 
Tel.: + 33 2 98 53 92 92 
Fax: + 33 2 98 53 92 93 
 
www.krampouz.com 
contact@krampouz.com 


