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Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP Mini MP
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2000 bis Mixer: 2000 bis 12500 U/min
12500 U/min Rihrbesen: 350 bis 1560 U/min




/O MINIGERATE

BESONDERS GEEIGNET
FUR KLEINE MENGEN

BEDIENKOMFORT ) STUFENLOSER DREHZAHLREGELUNG )
Spezielles Design des * 2000 bis 12500
Handgriffs fir eine U/min als Mixer
bequeme Handhabung e 350 bis 1500 U/min
des Gerdtes und als Rihrbesen
ermidungsfreies
Arbeiten.
LEISTUNG )

Leistungsstarker Motor
mit 220 bis 270 W je
nach Modell fir hohe
Langlebigkeit.

Mini MP Combi

ROBUST )

HYGIENISCH )

Messer und Stab
abnehmbar fir
einwandfreie Hygiene,
ein exklusives Robot-
Coupe-Patent. Stab,
Mischkopf und Messer
aus Edelstahl fir hohe
Langlebigkeit.

Mischkopf abnehmbar bei den Modellen
MP 190 V.V. und MP 240 V.V.

Rihrbesengehduse mit
interner  Ganzmetall-
konstruktion fur beson-
ders grof3e Robustheit.

VIELSEITIG VERWENDBAR )

Das veredelte Edelstahl- 15
messer gewdhrleistet R
einwandfreie Hygiene

und ermédglicht die :
Zubereitung von Suppen, T
Saucen und Pirees. :

Abnehmbare Emulgier- |
scheibe aus Edelstahl l ' u

zum Zubereiten und

Aufschlagen von kalten "
und heif3en Cremes und -
Saucen. i 2




O KOMPAKTGERATE
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O KOMPAKTGERATE

Speziell fir den Gastronomiebereich
bis zu 45 Liter

BEDIENKOMFORT ] BEQUEM )

Kompaktes, leichtes und Stufenlose Drehzahlre-

einfach zu handhbendes gelung fir komplexe

Gerdt Verarbeitungen und
zahlreiche Anwen-
dungsméglichkeiten

@A

Stirkere Motorleistung:
+ 15% fir noch mehr

Wirkung. CMP Combi

ROBUST )

* Rihrbesengehduse
mit inferner Ganz-
metallkonstruktion
fir besonders grof3e
Robustheit.

¢ Veredelte Rihrbesen
for eine einwandfreie
Hygiene.

Mischkopf und

Messer aus Edelstahl

abnehmbar fisr

leichtere Reinigung und
Wartung.

Die Modelle der Reihe
CMP Combi (Mixer +
Rihrbesen) verfigen
dariber hinaus Gber
einen neuen Mischkopf
ganz aus Edelstahl.

Optimale
Verarbeitungsqualitét
fir eine einwandfreie
Endproduktqualitéit in
kiirzester Zeit.
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MP350 Ullra  MP 450 Ulira  MP 550 Ultra  MP 600 Ulira MP 800 Turbo MP 350 Combi MP 450 Combi MP 450 FW
Ultra Ultra Ultra
MP 350/MP 450: os0
9500 U/min Mixer: 1500 bis 9000 U/min
9000 U/mi 9500 U/mi 9500 U/mi B
MP 350 V.V./MP 450 V.V.: Ay AT 4 Rihrbesen: 250 bis 1500 U/min N
1500 bis 9000 U/min

1500 U/min




O GROSSGERATE

GEMEINSCHAFTSKUCHEN / CATERER
@ INTENSIVER GEBRAUCH

BEQUEM )

Drehzahlregler fiir eine
einfachere Handhabung
noch bedienungs-
freundlicher bei den
Modellen MP V.V. und

MP Combi.

MP Combi

RUHRBESENGEHAUSE ’

LANGLEBIGKEIT )

Robustes Design durch
den Motorblock aus
Edelstahl.

HYGIENISCH )

EDELSTAHL ¢ Veredelte Rijhrbesen

for eine einwandfreie
Hygiene.

Mischkopf und Messer aus Edelstahl
abnehmbar fir einfaches Reinigen und
Warten.

%

Stéirkere Motorleistung:
+ 20 % fiir noch mehr
Wirkung.

Hohere Effizienz durch
Optimierung der
Verarbeitungszeit.

EDELSTAHL




Drei Topfaufsétze sind zuséitzlich lieferbar.

- Topfdurchmesser 330 bis 650 mm.
- Topfdurchmesser 500 bis 1000 mm.
- Topfdurchmesser 850 bis 1300 mm.

Sie lassen sich dem Topfdurchmesser anpassen:

/O TOPFAUFSATZE MP/CMP

Damit kénnen Sie den Stabmixer mihelos schrag halten und véllig
selbsténdig arbeiten lassen. Ganz aus Edelstahl, auseinandernehm-
bar, leicht zu reinigen und sehr praktisch.

Fir alle Behalterdurchmesser

—/0 RUHRBESEN

Benutzerfreundlicher Handgriff

Schutz aus Gummi

¢ Stufenlose Drehzahlregelung
von 150 bis 510 U/min.

* Gesamtléinge 690 mm.

o Fiir die Modelle MP Combi Ultra
zusatzlich lieferbar.

Verwendung:

Instant-Kartoffelpiree, Instant-
Suppen, Gewlirze, Saucen usw.

_ﬁ) HYGIENETIPPS
REINIGUNG

Messer und
Mischkopf leicht
abnehmbar

Gemaf3 den HACCP-
Richtlinien empfehlen
| wir den Mischkopf
und das Messer nach
dem Reinigen im Kih-
Iraum aufzubewahren.

N J \ J




/O GROSSGERATE
GEMEINSCHAFTSKUCHEN / CATERER

INTENSIVER GEBRAUCH
<>

¢ Benutzerfreundlicher
Handgriff fir
einen hoheren
Bedienkomfort.

e Fir die Modelle
mit stufenloser
Drehzahlregelung und
die Combi-Modelle:
Drehzahlregler leicht
mit einer Hand zu
bedienen.

¢ Der Haken am
Motorblock lasst sich
fur leichteres Arbeiten
als Aufsatz- und

BEDIENKOMFORT

* Neues Aufrollsystem fir das Stromkabel fir
leichteres Verstauen und hdhere Lebensdauer.

Drehpunkt auf dem
Topfrand verwenden.

* Neues patentiertes Easy-Plug-System fiir ein leichteres Auswechseln des
Stromkabels im Rahmen des Kundendienstes.

STROMKABEL ABNEHMBAR

/

@ rropukrvorzice:

aus Edelstahl.

das Verarbeiten kleiner Mengen.

EINE EXKLUSIVE TECHNIK

* Perfekte Hygiene: Stab, Messer, Mischkopf und Rihrbesen sind vollsténdig
auseinandernehmbar, ein exklusives Robot-Coupe-Patent.

* Besondere Haltbarkeit: Material und Design wurden vor allem im Hinblick A ZIELGRUPPE:
auf eine hohe Lebensdauer der Gerdte ausgewdhlt. = ¥

® Hohe Verarbeitungskapazitét: Ein Hochleistungsmotor gewdhrleistet das Kindergéirten.
Verarbeiten grofler Mengen und eine einwandfreie Endproduktqualitéit. Q
FAZIT

e Leichte Wartung: Stab, Mischkopf, Messer und Rihrbesen sind vollstéindig

» Kompaktigerdte: Platzsparend und leicht zu bedienen. Gerdte erméglichen und Rentabilitat machen sie zu den besten am Markt.

i,_/, VERARBEITUNGSMENGE:
2 - 400 Liter je nach Modell.

Gaststéitten, GroBkiichen, Feinkostgeschdifte,

Die Leistungen der Gerdte in Hinsicht auf Hygiene,
Bedienungsfreundlichkeit, Vielseitigkeit, Langlebigkeit




Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Gerdte zu éndern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gecindert werden.

© Alle Rechte fiir alle Lénder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf: : 450 745 - 06/2015 Allemand

robot ¢f coupe’

HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE s.N.c.

Geschdftsleitung, Frankreich, International und Marketing:
Tel.: + 331 43 98 88 33 - Fax: + 33 1 43 74 36 26

email: international@robot-coupe.com

Verbindungsbiiro Deutschland:

Tel.: 01805 26 65 20 - Fax: 01805 26 65 30
Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken

email: verkauf@robot-coupe.fr

www.robot-coupe.com

Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
Stufenlose Drehzahlregelung Leistung Stromaufnahme* A
(U/min) (Watt) (Al AL B C D e | bt 8 EP
Micromix 1500 bis 14000 220 230 V/50Hz - 1,1 68 | 430 | 61 | 165 | 107 | 1,44 DJ
. . . (@
MINI- Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
ERATE Stufenlose Drehzahlregelung Leistung Stromaufnahme*
G {U/min] (Watt] A) A B C D netto brutto
Mini MP 160 V.V. 2000 bis 12500 220 230 V/50Hz - 1,1 78 | 430 | 65 | 160 | 1,41 | 194 Bl >io<A
Mini MP 190 V.V. 2000 bis 12500 250 230 V/50Hz - 1,3 78 | 470 | 65 | 190 | 144 | 197
D
Mini MP 240 V.V. 2000 bis 12500 270 230V/50Hz-1,5 | 78 | 520 | 65 | 240 | 1,47 | 200
KOMPAKT- Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
GERATE Stufenlose Drehzahlregelung Leistung Stromaufnahme* A B C D o -
(U/min) (Watt) netio roro
CMP 250 V.. 2300 bis 9600 270 230 V/50 Hz 1,1 94 | 610 | 90 | 255 | 30 47 8
CMP 300 VLV. 2300 bis 9600 300 230 V/50 Hz 1,2 94 | 660 | 90 | 305 | 3,1 48
CMP 350 V.V. 2300 bis 9600 350 230 V/50 Hz 1,4 94 | 718 | 90 | 363 | 33 50 !
ol 1<
Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
gIEzRO-AS_?E- Drehzahl (U/min) . = Frahme®
LIS Ung romaurnanme
Mixer Mixer Stufenlose (Wat) (A) 2 E ¢ v E F nefio | brutio
X Drehzahlregelung (U/min)
MP 350 Ulira 9500 440 2 ‘é/ ]50 Hz 1125 | 725 | 100 | 360 46 | 61
MP 350 V.V. Ulira 1500 bis 9000 440 e ‘é/ MMz | 125 | 725 | 100 | 360 | 440 [ 120 | 48 | 63
MP 450 Ulira 9500 500 Ze \,_ﬁ/ 350 Hz | 125 | 825 | 100 | 460 49 | 64
MP 450 V.V. Ulira 1500 bis 9000 500 e ‘é/ SOH= 1125 | 825 | 100 | 460 | 440 | 120 | 50 | 64
MP 550 Ulira 9000 750 = \é/ 0 1125|925 | 111 | 560 52 | 67
MP 600 Ulira 9500 850 22D \é/ 0% 1124 | 970 | 110 | 580 57 | 76
MP 800 Turbo 9500 1000 P2y Yt/ oM 1 2s 110 | 740 71 9
Elektrische Daten Abmessungen (in mm) Gewicht (kg)
COM"BI' Mixer Ruhrbesen
ERATE Stufenlose Stufenlose Leistung |  Stromauf- A 7y
G Drehzahlregelung | Drehzahlregelung | (Watt) | nahme* (A) 4 b € B 2 ; Eei brutio
(U/min) (U/min)
B
Mini MP 190 Combi | 2000 bis 12500 | 350bis 1560 | 250 | 230 \{/ 350 Hz| 78 | 470 | 65 | 190 | 255 | 100 | 1,95 | 268
Mini MP 240 Combi | 2000 bis 12500 | 350bis1560 | 270 | 2% \]’/ 0H=| 78 | 520 | 65 | 240 | 255|100 | 1,98 | 270 =
' —3
CMP 250 Combi 2300 bis 9600 | 500bis1800 | 270 | 2%0 V]/ ‘;’0 Hz | o4 [ 610 | 90 [ 255|390 | 120 30 | 47 | B
CMP 300 Combi 2300bis 9600 | 500bis1800 | 300 | ZPOV20ME| o4 | 6o | 90 [ 305 | 390|120 | 31 | 48 .
D
MP 350 Combi Ultra | 1500 bis 9000 | 250bis 1500 | 440 |23 \é/ Mz | 125 | 775 [ 100 | 410 [ 440 [ 120 | 59 | 83
MP 450 Combi Ultra | 1500bis 9000 | 250bis1500 | 500 | 20V/50Hz | 1051 g75 | 100 | 510 | 440 | 120 61 | 85 \A
2,3 Y _>l <
F
MP 450 FW Ultra 250bis1500 | 500 | Z0V/30M | 125 | gos | 120 | 4c0 | 440 [120| 43 | 65 e
* Fir andere Netzspannungen lieferbar
VERTRIEB NORMEN: Toestellen gelijkvormig aan:

* De bepalingen van de volgende Europese richtlijnen
en aan de nationale wefgeving waarin  deze
richtlijnen zijn omgezet: 2006/42/EG, 2006/95/
EG, 2004/108/EG, 1935/2004/EG, 10/2011/
UE, «RoHS» 2002/95/EG, «DEEE» 2002/96/EG.

® De bepalingen van de volgende geharmoniseerde
Europese normen alsook de normen die de
voorschriffen  bepalen betrekking hebbend op
veiligheid en hygiéne: EN ISO 12100 - 2010, EN
60204-1- 2006, EN 12853, EN 60529-2000: IP
55, 1P 34.
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