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SCHOKOLADENTECHNOLOGIE

TEMPERIERMASCHINE SL1 6

Der Temperierzyklus
wird den ganzen Tag Uber
aufrechterhalten
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Technische Merkmale;

Konstruktion aus recyceltem Edelstahl AISI 304 in Lebensmittelqualitat;
+ Herausnehmbare Schnecke zur Reinigung und zum Schokoladenwechsel;
+ Touchscreen-Bedienfeld
Laufrichtungsumkehr zum Entleeren der Schokolade;
FuBpedal-Dosierer mit programmierbarer Zeitschaltuhr;
Beheizter Rutteltisch;
Unabhangige Schneckenheizung;
Kiihlaggregat mit Zwangsluftkihlung;
Maoglichkeit zum Temperieren mit einer Zwischentemperaturstufe;
Méglichkeit, einen Nachtbetrieb einzustellen, um die Produkteigenschaften zu erhalten;
+ Direkter Anschluss eines Uberziehwagens;
Direkter Anschluss einer pneumatischen Dosierplatte;
+ Behalterkapazitdt 16 kg
+ 200V -400V, 50/60 Hz

470 (mit Tisch 740) x 719 x H 1432 mm 1 kW
Leistu ng #35 % geringerer Verbrauch

im Vergleich zum Marktdurchschnitt

Behalterkapazitat 16 kg \/
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