
POURQUOI HEINZELMANN CHEF-X
Les 7 aspects de l'excellence

DÉVELOPPÉ AVEC DES CHEFS, POUR DES CHEFS
Le Heinzelmann Chef-X est un robot de cuisine multifonctionnel 
et professionnel développé par notre équipe d'ingénieurs 
allemands en collaboration avec les meilleurs chefs cuisiniers. 
Le robot parfait pour les cuisines  les plus exigeantes.

MOTEUR ROBUSTE + LAMES TREMPES
Un moteur puissant fait tourner la lame à 4 angles spécialement 
durcie au titane, avec une vitesse maximale de 10 500 tr/min - 
garantissant ainsi les meilleurs résultats.

ACTIONNEMENT MANUEL
L'actionnement manuel simple et direct permet d'atteindre avec 
peu de boutons une multitude de combinaisons entre 
température et vitesse, augmentant la productivité et la qualité 
du travail.

COUVERCLE TRANSPARENT 
RÉTROÉCLAIRÉ (BREVETÉ)
La lumière intégrée vous permet de suivre en temps réel votre 
préparation.

DESIGN
Comme on dit en allemand: " Nous mangeons aussi 
avec les yeux". C'est ainsi que nous avons créé un 
design  "appétissant" pour notre Heinzelmann CHEF-X.

PAUSE
Fonction PAUSE pratique - ouvrez le couvercle à tout moment 
pour assaisonner ou changer votre préparation sans avoir à 
entrer à nouveau les paramètres. Tous les réglages sont 
conservés !

FONCTION MULTI - PULSE (brevété)
Différentes vitesses préprogrammées permettent d'obtenir des 
mélanges et consistances variés. Un atout pour faire jouer votre 
créativité en cuisine!

Entwickelt für den Küchenprofi

VITESSE et 
PUISSANCE



CRÉATIVITÉ

POUR UNE CRÉATIVITÉ 
  SANS LIMITES

Réalisez votre potentiel créatif 
  - confiez au Heinzelmann 
    CHEF-X les étapes de 
      préparation et réjouissez-
        vous d'un résultat optimal!
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DES RÉSULTATS 
  OPTIMAUX POUR 
    UN EFFORT MINIMAL

Le réglage flexible de la 
  température et de la vitesse 
    permet d'obtenir des résultats 
      plus efficaces et rapides. Le 
        contrôle manuel rajoute 
          davantage de sécurité et de 
            qualité et vous offre plus de choix 
              et de flexibilité pour réaliser vos 
                créations.

ENREGISTRER

GAGNEZ DU TEMPS, 
  DE L'ESPACE ET 
    DE L'ÉNERGIE

Le Heinzelmann CHEF-X est 
   une machine professionnelle 
     pratique avec un large 
       éventail d'utilisations dans 
         la cuisine gastronomique. 
           Grâce à sa conception 
             compacte, il peut être 
               utilisé rapidement et 
                 facilement là où il est 
                   nécessaire - pour plus 
                     d'espace de travail libre.

COUVERCLE FACILE À OUVRIR
CONCEPTION ERGONOMIQUE SOIGNÉE

Sur le haut du couvercle, nos 
développeurs ont fixé deux poignées 
protubérantes qui le rendent facile à 
manipuler. 

COMPOSANTS 
TECHNOLOGIQUES
DE QUALITÉ ALLEMANDE

Composants fabriqués en 
Allemagne conformes aux 
plus hautes exigences de durabilité.

SUPPORT SOLIDE
Pieds en caoutchouc spécialement 
conçus pour une réduction maximale 
des vibrations et un support sûr à tous 
les niveaux de vitesse.
Cordon d'alimentation détachable de 1,5 
mètre, ajustable selon vos besoins. 
S'enroule rapidement et facilement à l'arrière 
du boîtier.
Conception ergonomique permettant 
d'installer facilement et rapidement votre 
Heinzelmann CHEF-X où vous voulez. 

COUVERCLE TRANSP
ARENT RÉTROÉCLAIRÉ

Gardez un oeil sur vos préparations 
grâce au couvercle transparent 
rétroéclairé!

POT EN ACIER INOXYDABLE 
DE HAUTE QUALITÉ & 
LAMES TREMPÉES EN ACIER 
INOXYDABLE

Le revêtement en titane renforce 
la lame et empêche la corrosion.

UN MOTEUR PUISSANT 
DANS UN BOÎTIER ROBUSTE

Le moteur de 1400 W garantit des 
performances maximales à tous 
les niveaux de vitesse et assure 
une qualité constante.

Utilisation facile 
et directe

Parfait pour tous vos menus
Facile à utiliser, facile à nettoyer et durable - le Heinzelmann 
CHEF-X a été développé pour une utilisation quotidienne dans 
les cuisines professionnelles.

Un assistant versatile et infatigable
Heinzelmann CHEF-X - un expert au service de toutes vos envies

MÉLANGER
CARAMÉLISER

BROYER
CUISINER
VELOUTER

ÉMULSIONNER
MOUDRE

HOMOGÉNÉISER
INFUSER
PRESSER

MOULINER
REMUER
BATTRE

Spécifications techniques
PERFORMANCE DU MOTEUR:
1400 W
LA VITESSE:
10 niveaux de vitesse + turbo, maxi 10500 tr/min
CAPACITÉ DE CHAUFFAGE :
1050 W, plage de température 37 ° C - 130 ° C
SONNER:
acier inoxydable trempé avec revêtement en titane
CLÉ:
acier inoxydable
TENSION:
110/120 V, 220/240 V, 50/60 Hz
CARACTÉRISTIQUES DE CONCEPTION:
larges fentes d'aération pour un 
refroidissement optimal du moteur
CÂBLE:
amovible, longueur 1,5 m, rangement facile à l'arrière
Avis de non-responsabilité - Les informations peuvent être modifiées 
ou mises à jour sans préavis             

ÉQUIPEMENT: Spatule, panier à friture, fouet, couvercle, 
verre doseur + lampe de rechange

Contactez-nous dès aujourd'hui pour plus d'informations sur le 
Heinzelmann CHEF-X, les dernières actualités, offres et innovations!

info@heinzelmannpro.com
www.heinzelmannpro.com
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