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CARPIGIANI SOFT-SERVICE & SHAKE CONSULTING

Die Berater von CARPIGIANI SOFT-SERVICE & SHAKE CONSULTING verwandeln Ihre Idee in

ein erfolgreiches Geschéaft!
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Grundlegend
Und enzigartig




Es ist mdglich, neutral oder

> LEISTUNG UND QUAI_ITAT aromatisierte Milkshake herzu-

stellen.

Produktion von
cremigen Shakes

Dank des H-O-T-Systems
und der Art der Zufiihrung
(Gravitation oder Pumpe) ist
es moglich, die gewlinschte
Konsistenz flir Milkshake,
oder Shakes mit stérker aus-
gepragten Eiskristallen ein-
zustellen.

Inbetriebnahme, dank der Carpigiani Technologie, wahrend dieser Hard-O-Tronic®
Phase, moduliert das Software die Kalte im Inneren des Zylindern, um Das elektronische Steue-
die typische kompakte, cremig und mit Eiskristallen Shake-Struktur zu rungssystem, das es er-
erhalten. mdglicht, die Konsistenz
des Shakes je nach Art des
Produktes auf einfache

und schnelle Weise zu ver-

Start up andern.

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



> L EISTUNG UND QUALITAT

ZUFUHR Wahl

Pumpe - P-Version (fir Modelle 191 K und K Gravitation - G Version (fiir Mo-
Shake). Druckstahlpumpe mit fortschrittlichen Zahnra- delle 161 K und 191 K). Die unter-
dern aus thermoplastischem Polymer; fiir ein trockenes schiedlichen Durchmesser der Locher auf
und kompaktes Shake. Dank der Lécher des Pumpen- der Zufuhrnadel dosieren die Mischung
reglers ist es mdglich, die Merkmale von Shake zu be- auf natirliche Weise mit Luft; fir einen
arbeiten. cremigen und kompakten Shake.

RUHRWERK bl . ' =

Hocheffizientes Spiralrithrwerk (nur fir 161 K
Modelle) fiir maximale Leistung bei der Produktextraktion.
Das Ruhrwerk ist aus Metall, der Kunststoffabstreifer und
das Kunststoffendstlick sind austauschbar flir einen dichten
Shake mit einstellbaren Eiskristallen.

Hocheffizientes Ruhrwerk fiir das Produkt Shake, mit
einer Struktur aus rostfreiem Stahl mit abnehmbaren Kunst-
stoffabstreifern um einen kompakten und mit Eiskristallen
Shake-Struktur zu erhalten.

Zylinder mit direkter Expansion mit 7 L Volume
Optimiert den Kihlprozess, verkirzt die Wartungszeiten und
eliminiert Energieverschwendung. Dank der neuen Position
der Zufuhréffnung ist der Vorladevorgang einfach und sicher.
Die Abmessungen dieses Zylinders, die groBer sind als die
Zylinder der Softeismaschinen, sind fir eine hohe Produk-
tionskapazitat von Bedeutung.

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



> KOMFORT

Neue Losungen flr den
optimalen Komfort bei
der Anwendung

Riithrwerk im Behalter

Verhindert die Verkrustung von Produkten wahrend
der Konservierung und verbessert den Warmeaus-

tausch wéhrend der Pasteurisierung.

Einstellbare Dosierungsgeschwindig-
keit (flir Modelle 161 K und 191 K).
Einstellbarer Dosierfluss zur Erfiillung aller Auf-
schlag- und Geschwindigkeitsanforderungen.

Automatischer Dosierungsverschluss
(nur fir K Shake Modellen). Diese Ma-
schine ist mit einer Portionskontrolle ausgestat-
tet. Diese System dosiert die richtige gewlinschte
Portion, unhabhangig von der GroBe des Bechers.

Shake Mixer
Integrierter Mixer zum Mischen von Topping und
Zugaben im Shake.

Dry Filling-System (nur fir K Shake
Modellen). Automatisches Wasserfiillsystem in
den Tanks, um die Pulver direkt im Tank zu mi-
schen, was Zeit spart und die Mdglichkeit von

Dosierungsfehlern reduziert. 0

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



> KOMFORT

Only You (nur fir
191 K Modellen) um
die Frontplatte der Ma-
schine individuell zu ge-
stalten. Die Farbe kann
aus unserer Palette im
entsprechenden Kata-
log gewahlt werden.

EEEERTEITTT]

Total Only You (nur
fur 191 K Model-
len). Die Maschine
kann vollstédndig so
eingefarbt werden, um
dem Stil des Produkts
und dem Standort zu
entsprechen. Sie koén-
nen den Farben aus
unserer Palette im ent-
sprechenden Katalog

auswahlen. 0

Cabinet (nur fir 191 K
Modellen) zur einfachen Po-
sitionierung der Maschine im
Raum.

Dank der Rader ist es mdglich,
die Maschine sicher und ein-
fach zu bewegen.
Servicematerial kann im Inne-
ren des Schrankes aufbewahrt

werden.

Automatisches Syrup-Dosierung System (nur fir K Alle aktualisierte Inhalte, wie Be-
Shake Modellen). Dank der peristaltischen Pumpen und der dienungsanleitungen, Carpi Care
spezifischen Behlter, mit den die Maschine ausgestattet wird, ist kit und Carpi Clean kit kénnen
es moglich bis zu 4 Syrupe gleichzeitich und schnell zu bearbeiten. durch den QR Code, der sich
Beim Dosierung kann der Bediener zwischen 5 Shake Optionen auf der Vorderseite der Maschine
auswahlen: neutral oder mit 1 der 4 Syrupen variegato. befindet, heruntergeladen werden.

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



> EINSPARUNG

Neue hocheffiziente

elektrische Getriebemotoren

und Kondensatoren

KONDENSATIONS Wahl

Wassergekiihlte Maschine. Die Kiihlung
des Kihlsystems erfolgt Gber den ein- und aus-
gehenden Wasserkreislauf, der an der Rickseite
der Maschine zugénglich ist.

Luftgekuhlte Maschine. Dank des hinteren
"Schornsteins" (161 K und 191 K) und des
unteren (K Shake) ist es méglich, den Bauraum
zu optimieren und die Maschinen nebeneinander
zu platzieren.

v
&

Getriebe Unabhangige Pumpe (fiir Mo-
delle 191 K P und K-Shake P). Verlangert
die Lebensdauer von Pumpe und Getriebe. Ge-
wahrleistet Flexibilitdt bei hoher Leistung.

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich
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> SICHERHEIT

Verbesserte Sicherheit
und Steuerung
wahrend der Herstellung

Stromausfall und Was-
serzufuhr-Unterbre-
chung

Nach einem Stromausfall
oder Wasserzufuhrmangel,
wenn die Temperatur-Zeit-
Parameter garantieren, dass
die Mischung keine Veran-
derung erfahren hat, nimmt
die Maschine das laufende
Programm wieder auf. An-
dernfalls, wenn die Maschi-
ne selbstpasteurisiert, wird
automatisch ein Pasteurisie-
rungszyklus gestartet, indem
der Bediener durch eine Mel-
dung auf dem Display ge-
warnt wird. Im Falle der nicht
selbstpasteurisierenden Ver-
sion muss die Maschine ge-
waschen werden.

Ergonomisches Design
Verbesserte Arbeitssicherheit durch noch abgerunderten Ecken
und Kanten.

Becher Standsensor
(nur fir K Shake Mo-
delle). Die automatische
Dosierung ist sicher, da
der Sensor die Menge er-
mittelt des zu erogierenden
Produkts, je nach dem Be-
chertyp.

Aktuator-Schutzabde-
ckung (nur fiir K Shake
Modelle) speziell fiir die auto-
matische Produktion. Sie Verhin-
dert eventuelle Stérungen durch
den Bediener.

COVER MUST BE COMPLETELY
CLOSED TO OPERATE MACHINE

Teorema

Steuerungs- und Diagnosesys-
tem, zu Ferniberwachung von
Maschinenfunktionen. Erleichtert
den Service und liefert Informatio-

nen Uber die Nutzung durch
die Erstellung von Berichten. a

Tastensperre

Flr zusatzliche Sicherheit kdnnen
die Anzeigetasten gesperrt wer-
den, um versehentliche Fehler zu

verhindern. @

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



Geplanter Start. Dank der Ma-
schinenelektronik ist es mdglich,
Vereinfachte nicht nur die Startzeit der Pasteuri-
e sierung/Konservierung wahrend der
HYG'ENE Relmgttj_n%t SchlieBzeiten des Ladens einzustel-
gara.n 1erwe len, sondern auch die Zeit, zu der die
Hyglene Maschine in Produktion geht.

Multifunktions-Rei-
nigungstaste. Mog-
lichkeit, Pumpe und
Rihrwerk je nach Reini-
gungsbedarf einzeln oder
gemeinsam zu aktivieren
oder zu deaktivieren. Eine

Wash kit (fiir 191 K und
K Shake Modellen). Was-

serhahn oberhalb der Wanne,
um die Reinigungsarbei-
ten zu erleichtern.

der Funktionen ist die be-

heizte Reinigung. Durch e

Standard. Mit dem automatischen

Aktivierung ~ des  Ruhr- e Selbstpasteurisierungssystem
kénnen Sie selbst entscheiden wann

werks und gleichzeitige
Erwarmung der Zylinder-
oberflache werden Rick-
stdnde von Produktions-
fett schnell geldst.

Sie die Maschine reinigen. das Intervall
solite max. 42 Tagen betragen. Als zu-
satzliche Garantie fiir die hygienische Si-
cherheit geht die Maschine automatisch
15°C e in den Stillstand, wenn der Bediener am
+4°C Ende der festgelegten Tage nicht die
vollstandige Reinigung durchflhrt.

Abnehmbare Pumpenwel-
le (fir Modelle 191 K und K
Shake P). Vereinfacht die Reini-
gungsverfahren und garantiert maxi-
male Hygiene und Zuverlassigkeit.

Carpi Care kit Carpi Clean kit

Kundenspezifische kits, die lhre Maschine stets hygienisch ++
einwandfrei halten. N\
CARPIGIANI

services

Ergonomischer Kunststofftankdeckel (nur fiir 161 K Modelle), fiir eine einfache tigliche Nut-
zung der Abflllvorgénge.

Gummi-Wannenabdeckung (nur fiir 191 K Modelle). Der Deckel kann geéffnet werden, so dass
der Tank befillt werden kann, ohne dass er vom Tank abgenommen werden muss.

Ergonomischer Deckel (nur fiir K Shake Modelle). Ergonomischer, transparenter Wannendeckel
zur einfachen Inspektion der Wanne.

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



KONFIGURIEREN SIE IHRE MASCHINE

> WANNEN-KONFIGURATION

WAHLEN SIE DEN TYP DER STROMVERSORGUNG

Pumpe Gravitation

(fGr Modelle 191 Kund K Shake) (fGr Modelle 161 K und 191 K)

Optional Optional

Wash kit Dry Filling-System
(fir Modelle 191 Kund K Shake) (nur fur K shake Modelle)

> ASTHETISCHE KONFIGURATION

WAHLEN SIE DIE FRONTPLATTE

Frontplatte Classic " Frontplatte-Steel
aus Kunststoff aus Stahl
(nur far 191 K Modelle) (fGr Modelle 161 K und K Shake)

Optional Optional

Personalisierung
Total Only You
(nur far 191 K
Modelle)

Personalisierung
Only You
(nur far 191 K Modelle)

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



KONFIGURIEREN SIE IHRE MASCHINE

> TECHNISCHE KONFIGURATION

KUHL SYSTEM WAHL

Luftgekiihlte Maschine Wassergekiihlte Maschine
(nur fr 191 K Modelle) (nur fiir 191 K Modelle)

Luftgekuhlte Maschine Wassergekiuhlte Maschine
(nur fur K Shake Modelle) (nur fur K Shake Modelle)

STROMVERSORGUNGSWAHL

Einphasige/dreiphasige
Stromversorgung

> KONFIGURATION ZUBEHORTEILE

Optional Optional

(nur fir 191 K Modelle)

Optional

cgzlSEéREmA Teorema

Legende: Ve Optional NUR beim Maschine-Kauf erhéltlich Ve Optional auch nach dem Maschine- Kauf erhaltlich



CARPIGIANI SERVICE

CARPIGIANI

WER WIR SIND

Service-Netzwerk. Carpigiani ist nah am Kunden mit einem aus-
gedehnten Servicenetz, das eine flichendeckende Abdeckung des
Gebietes auf der ganzen Welt garantiert. Mit mehr als 500 autorisier-
ten Zentren und 1.500 spezialisierten Technikern gewahrleistet der

Carpigianii-Service schnelle und professionelle Interventionen.

WAS WIR BIETEN

Original-Ersatzteile. Original-Ersatzteile von Carpigiani, die in
Ubereinstimmung mit nationalen und internationalen Vorschriften zur
Lebensmittelsicherheit hergestellt werden, gewahrleisten die Halt-
barkeit der Komponenten selbst und verlédngern die Lebensdauer der
Maschine. Sie sind die einzigen, die Effizienz und Sicherheit garantie-
ren kdnnen. Carpigiani Original-Ersatzteile haben eine Garantie von
1 Jahr.

Carpi Care kit @

MONTHS

/ide Service Network of

p Fordern Sie regelmaBig von Ihrem Handler Carpi Care kit und
Carpi Clean kit. Satz Dichtungen und Biirsten fiir jede Ma-

schine, damit sie immer hygienisch einwandfrei bleibt.

CARPIGIANI
[l services




CARPIGIANI SERVICE caffician

Spezialisierte Techniker. Die Tech-
niker von Carpigiani sind Profis, die immer
auf dem neuesten Stand sind, dank einer
soliden und konstanten Ausbildung, die ein
hohes Kompetenzniveau fiir alle Inspekti-
ons-, Wartungs-, Reinigungs- und Repara-
turarbeiten garantiert.

Erweiterte Garantie. Dank der verléan-
gerten Garantie ist es mdglich, in aller Ruhe
an der Maschine zu arbeiten: im Bedarfsfall
kénnen Sie namlich auf einen Eingriff der
Techniker von Carpigiani z&hlen, die in der
Lage sind, den Betrieb der Maschine mit
Originalersatzteilen wiederherzustellen.

WAS WIR BIETEN

Vorbeugende Instand-
haltung. Dank der periodi-
schen Inspektionen, die von
zertifizierten Technikern durch-
gefuhrt werden, kann die Ma-
schine immer unter optimalen
Bedingungen arbeiten, so dass
es zu keinen Ausfallen kommt.

3

g\

Geplantes Waschen. Méglichkeit, das periodische Waschen der Maschine fachkundigen Technikern

anzuvertrauen.

Teorema. Steuerungs- und
Diagnosesystem zur Fernlber-
wachung des Maschinenbe-
triebs.

Der Kunde kann Uber einen
Computer auf die Maschine zu-
greifen, um ihren Betrieb fern-
zusteuern. Teorema erleichtert
auch den Kundendienst: Die
Techniker von Carpigiani kon-
nen per Fernzugriff auf Infor-
mationen zugreifen und in die
Konfigurationsparameter ein-
greifen, als ob sie direkt an der
Maschine arbeiten wirden.
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Technische Daten
LuftkUihlung Version

191 KSP
LuftkUihlung Version

K Shake



161 KSP
191 KSP
K Shake SP

Sorten Mixabgabe-| Stiindliche |Behalter- | Zylinder- | Nenn- |Absiche-| Stromversor-|Kiihlsys- |Kiihimit-| Netto-
/\ system | Produktion | kapazitit | kapazitat |leistung| rung gung tem tel Gewicht
(16 0z/0,4 1) / / kW A Volt Hz Ph kg
161 K SP 1 Gravitation 125* 18 7 1,85 12,8 220/50/1 Luft R290 100
Pumpe 150* 12 2,4 Luft R455A 170
191 K SP 1 7 10 400/50/3* | optional oder
Gravitation 125* 18 2,2 Wasser | R454C 143
144 Luft R455A
K Shake SP Sy Pumpe 170* 20 7 2,5 12 400/50/3* | optional oder 260
yrup Wasser | R454C

*Die Produktionskapazitat ist vom verwendeten Mix und von der Raumtemperatur abhangig **Auf Anfrage sind auch andere Spannungen und Zyklen erhaltlich.

Shake-Maschinen werden von Carpigiani gemai dem Qualitatssystem UNI EN ISO 9001 hergestellt.

Alle aufgefiihrten Daten sind Richtwerte. Carpigiani behélt sich vor, jederzeit ohne Voranzeige Anderungen vorzunehmen, falls sie solche fiir notwendig héit.

CARPIGIANI

carpigiani.com
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