
Tempéreuse Pomati SL16

•	Distributeur à pédale avec minuterie programmable
•	Capacité : 16 kg de chocolat
•	Commande : écran tactile
•	Table vibrante chauffante

Dimensions : (L × P × H)
470 x 720 x 1432 mm
Raccordement : 1 kW / 400 V
Délai de livraison : 2 – 4 semaines
Pitec-révision complète
Garantie : 12 mois

 CHF 11'750.00

Four de magasin Wiesheu E3

•	Charnière de porte à gauche
•	Commande Wtouch avec écran couleur
•	Four avec système de nettoyage ProClean
•	Supports pour 9 plaques de cuisson 40 x 60 cm
•	Avec hotte d’extraction et condenseur de buée
•	Socle mobile de 570 mm de hauteur pour 

10 plaques de cuisson 40 x 60 cm
•	1 échelle à plaques avec 20 niveaux 

incl. 9 plaques de cuisson 40 x 60 cm

Dimensions : (L × P × H) 930 x 1085 x 1860 mm
Raccordement : 18.7 kW / 400 V
Délai de livraison : 2 – 4 semaines
Pitec-révision complète
Garantie : 12 mois

 CHF 11'950.00

Batteuse planétaire Kolb 40 l

•	Avec élévation automatique de la cuve
•	Avec grille de protection
•	Chariot de cuve en inox inclus
•	Machine avec pieds en inox
•	Accessoires : 1 cuve 40 l, 1 crochet pétrisseur  

rilsanisé, 1 palette rilsanisée, 1 fouet

Dimensions : (L × P × H)
690 x 820 x 1380 mm
Raccordement : 1.5 kW / 400 V
Délai de livraison : 2 – 4 semaines
Pitec-prêt à fonctionner
Garantie : 6 mois

CHF 6'900.00
 CHF 6'348.00

Râpeuse à tambour simple Kolb

•	Tambours à râper : 1 fin, 1 moyen, 1 gros
•	Trémie avec interrupteur de sécurité
•	Machine avec NOUVEAU socle en inox
•	Machine mobile
•	Tête de râpage avec peinture refaite

Dimensions : (L × P × H)
390 x 550 x 1350 mm
Raccordement : 1.5 kW / 400 V
Délai de livraison : 2 – 4 semaines
Pitec-révision complète
Garantie : 12 mois

 CHF 9'500.00

Ligne à croissants CD 1500 

•	Ligne à croissants mobile
•	Rouleuse à croissants sur nouveau 

support en inox
•	Rouleau de coupe en zigzag 

(largeur 178 mm x hauteur 110 mm)
•	Rouleuse à croissants entièrement révisée
•	NOUVEAUX tapis pour la ligne à croissants
•	Ligne à croissants sans nouvelle peinture
•	Rouleuse à croissants avec peinture refaite

Dimensions : (L × P × H) 1520 x 1400 x 1400 mm
Raccordement : 1.1 kW / 400 V
Délai de livraison : 2 – 4 semaines
Pitec-prêt à fonctionner
Garantie : 6 mois

CHF 11'500.00
 CHF 10'580.00
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   pitec occasions

et encore plus d’infos...
Super conditions

Nos critères de qualité
Pitec-révision complète:
Entièrement démontée et révisée dans l’atelier de Pitec. 
Peinte à neuf à l’intérieur et à l’extérieur. Livraison: franco 
domicile. Garantie: 12 mois.

Pitec-prêt à fonctionner:
Contrôlée et nettoyée. Les pièces défectueuses ont été 
remplacées. Peinture non refaite. Livraison: franco domicile. 
Garantie: selon accord

www.pitec.ch

Top-Service
révision
complète

prêt àfonctionner
Renseignez-vous auprès  
de votre conseiller de vente  
ou auprès de

Ramona Haltiner
Product Management  
Technique de boulangerie

Tél:	 071 763 81 72
Mobile: 	076 307 35 80
E-Mail: 	 rhaltiner@pitec.ch

Laminoir automatique SSO 685

•	Largeur tapis 600 mm
•	Ouverture des cylindres max. 0.5 – 45 mm
•	Commande : automatique
•	Socle en inox
•	Tables en inox NEUVES
•	Peinture refaite

Dimensions : (L × P × H) 3200 x 1220 x 2030 mm
Raccordement : 1.5 kW / 400 V
Délai de livraison : 2 – 4 semaines
Pitec-révision complète
Garantie : 12 mois

 CHF 12'500.00
révision 
complète
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Friteuse en continu WP Riehle DLA 150-2  
Beignets à base de fromage blanc

•	 Inclus extension du tapis DLA-150/300
•	Comprend le dosage automatique pour DLA 150-X
•	 Inclus emporte-pièce pour beignets à base de fromage blanc  

p. manchon cylindrique B 2x22
•	Comprend un manchon cylindrique B (diamètre 50) pour SFG + ESFG
•	 Inclus support de produit haut DLA 150/300 avec corbeille grillagée

Capacité : max. 60 litres
Temps de friture : réglable  
entre 55 secondes et 12 minutes
Épaisseur de friture : max. 55 mm
Raccordement :  
400 V / 50 Hz / 10.5 kW
Poids : environ 90 kg  
(sans graisse de friture)
Art. 443275.A 

 CHF 24'620.00

Dimensions : (L × P × H)  
530 x 1953 x 962 mm
Appareil de friture (P x L) :  
145 mm x 1570 mm

Symbole  
de l'image
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Mélangeur universel sous vide Qbo 15

•	 Incl. outil universel de mélange et racleur
•	Cuve de mélange chauffée avec générateur  

de vapeur intégré
•	Pompe à vide intégrée pour dépression dans la cuve
•	Basculement motorisé
•	Vitesse d’agitation réglable : 30 à 3000 tr/min

Dimensions : (L × P × H) 1130 × 990 × 1440 mm
Capacité : 15 litres
Température de fonctionnement : max. 120 °C
Raccordement : 400 V / 50 Hz / 20 kW / 49 A
Art. 429186.A

 CHF 45'450.00 machines 
de démo

Fonceuse Mimac Tart125

•	Jusqu’à 350 cycles de fonçage par heure
•	Chauffage des matrices commandé par thermostat
•	Matrices doubles jusqu’à 130 mm ou matrices 

simples jusqu’à 250 mm de diamètre
•	Matrice non comprise (à partir de 3'400.00 CHF)
•	Avec 3 moules de pressage inclus (bandes simples 

et doubles cannelées, bords doubles lisses)
 
Dimensions: (L x P x H) 413 x 650 x 842 mm
Alimentation pneumatique : 6 bars (90 l / min.)
Raccordement: 230 V / 0.55 kW
Art. 436014.A

 CHF 12'840.00

Four Wiesheu EBO 64 M Exkl 

•	Avec hotte à condensation 64 incluse
•	3 niveaux, hauteur de sole : 195 mm,  

commande Exclusive
•	Chambre de pousse GS 64 M incl. 2 supports,  

commande Classic
 
Dimensions : (L × P × H) 930 x 980 x 1915 mm  
Température ambiante : +10 à +35 °C
Raccordement : 3× CEE16 / 2× 230 V
Pression d’eau : 2 – 6 bar
Poids : 471 kg
Art. 425483.002

 CHF 18'320.00
machines 

de démo

Four Wiesheu Minimat 43 S

•	Charnières de porte à gauche
•	Ouverture manuelle de la porte
•	Commande Comfort avec 32 programmes de cuisson
•	Avec raccordement d’eau direct
•	Pour 3 plaques 350 x 440 mm
•	Nettoyage aisé 

Dimensions : (L x P x H) 600 x 700 x 550 mm
Raccordement d’eau : ¾“, min. 2 / max. 3 bar
Raccordement: 230 V / 3,1 kW / 16 a
Poids: 43 kg
Art. 425958.A001

 CHF 1'800.00

machines 
de démo

Symbole de l‘image

pitec machines de démo

et encore plus d’infos... Nos critères de qualité
Renseignez-vous auprès  
de votre conseiller de vente  
ou auprès de

Pitec-machines de démo:
Machines de démo, état neuf. Livraison: franco domicile. 
Garantie: 12 mois (idem machines neuves)
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Pitec SA
Technique de boulangerie et gastronomie
La Pierreire 6
1029 Villars-Ste-Croix
Tel. 021 632 94 94
info@pitec.ch
www.pitec.ch

Super conditions Top-Service

machines de démo

Ramona Haltiner
Product Management  
Technique de boulangerie

Tél:	 071 763 81 72
Mobile: 	076 307 35 80
E-Mail: 	 rhaltiner@pitec.ch

Nos stocks sont bien pourvus – en appareils neufs 

comme en machines de démonstration. Disponibles 

immédiatement. Demandez-nous.

Planifiez et prévoyez!

Symbole de l‘image

Pétrin Escher  
MR 80 Professional

•	Capacité de pâte : 2,5–80 kg
•	Commande électromécanique
•	Deux minuteries, deux vitesses
•	Cuve extractible 

 
Capacité en farine : 50 kg
Poids total : 1100 kg
Raccordement : 400 V / 50 Hz /  
7 kW / 20 A à action retardée
Dimensions : (L × P × H)  940 × 1175 × 1920 mm
Art. 411427.A

 CHF 13'800.00 machines 
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