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und noch mehr Info's . . . Unser Qualitätsmerkmal
erhalten Sie von  
Ihrem Pitec-Verkaufsberater  
oder von:

Hanspeter Meli
Leiter Logistik/Occasionen/Mietmaschinen

Tel. 071 763 81 53
Fax 071 763 81 23
E-Mail: hmeli@pitec.ch

Pitec-totalrevidiert:
In der Pitec-Werkstatt total demontiert und revidiert.  
Innen und aussen neu lackiert. Lieferung: Frei Backstube. 
Garantie: 12 Monate

Pitec-betriebsbereit:
Von Pitec überprüft und gereinigt. Defekte Teile wurden  
ersetzt. Nicht neu lackiert. Lieferung: Frei Backstube.  
Garantie: Nach Vereinbarung.

www.pitec.ch

Super-Konditionen Top-Service total- 
revidiert

betriebs- bereit

Ausrollmaschine Seewer STM 513

• Tischmodell
• Bandbreite 475 mm
• Walzenöffnung max. 30 mm

Lieferzeit: 2– 4 Wochen
Pitec-Totalrevidiert
Garantie: 12 Monate

Ausrollmaschine Rondostar 3000

• Typ SFS 6117H.E 
• Sockel CNS
• Bandbreite 640 mm
• Walzenöffnung 0.2 – 45 mm
• Mit automatischem Teighaspel links
• Mit automatischem Mehlstreuer
• Steuerung: 50 automatische 
 Programme, 9 man./aut. Programme

Lieferzeit: 4– 6 Wochen
Pitec-totalrevidiert
Garantie:  
12 Monate

total- 
revidiert

total- 
revidiert

Teigteilmaschine NV 10/20

total- 
revidiert

total- revidiert

total- revidiert

Symbolbild

Symbolbild

Spiralknetmaschine  
Kemper SPL 75

• Teigmenge ca. 6 – 120 kg
• 2 Uhren, 2 Gang
•  Knetschale und Knetarm  

in Edelstahl
• mit Schutzgitter

Lieferzeit: 2 – 4 Wochen
Pitec-totalrevidiert
neu lackiert
Garantie: 12 Monate

  CHF 12'500.00

1 Rührmaschine Kolb 20 lt. 

• Inkl. 1 Kessel CNS 20 lt. 
• Inkl. 3 Besen (fein, mittel, grob)
• Kesselhalter mit Fusspedal
• Mit CNS Füssen

Abmessungen: (B × T × H) 
500 × 750 × 1400 mm
Anschluss: 400 V / 1.5 kW

Lieferzeit: 2– 4 Wochen
Pitec-totalrevidiert 
Neu lackiert
Garantie: 12 Monate

  CHF 9'800.00

• Teilung: 10/20 tlg.
• Gewichtsbereich 200-1300 g
• Steuerung: Vollautomat
• KEINE Swiss

Abmessungen (B x T x H):  
680 x 720 x 1300 mm
Anschlusswert: 400V / 1.5 kW

Pitec-totalrevidiert
Garantie: 12 Monate

  CHF 8'500.00

1 Teigteil-Wirk-
maschine Olympia VA

• Vollautomat
• Typ 4 / 30 tlg.
• Gewichtsbereich: 40–120 g 
• Mit neuem Teilkopf

Abmessungen: (B × T × H) 
790 × 620 × 1560 mm
Anschluss: 400 V / 1.0 kW

Lieferzeit: 4–6 Wochen
Pitec-totalrevidiert
Neu lackiert, Garantie: 12 Monate

  CHF 15'800.00

Abmessungen: 
(B × T × H) 1550 × 1040 × 500 mm
Anschluss: 400 V / 0.75 kW

  CHF 5'350.00

Abmessungen (B x T x H):  
3820 x 1150 x 1340 / 2300 mm
Anschlusswert. 400V / 2.0 kW 

  CHF 16'500.00
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erhalten Sie von  
Ihrem Pitec-Verkaufsberater  
oder von:

Marc Riesen
Bäckereitechnik / Vorführmaschinen

Tel. 071 763 82 41
Fax 071 763 81 26
E-Mail: mriesen@pitec.ch

Pitec-Vorführmaschine:
Vorführmaschine, neuwertig, Lieferung: frei Backstube, 
Garantie: 12 Monate (wie bei Neumaschinen)
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Pitec AG
Bäckerei- und Gastrotechnik
Staatsstrasse 51
9463 Oberriet
Tel. 071 763 81 11
Fax 071 763 81 22
info@pitec.ch
www.pitec.ch

 Vorführ-maschine

Etagenbackofen Domino 
2T 53/65 Activ

•   Mit Ablufthaube mit Dampfkondensator
•   Mit Gärschrank
•   Für 2 Bleche 530 × 650 mm (pro Etage)
•   Edelstahl-Front
•   „Sleep“-Funktion
•   Höhe der Backkammern 2x 180 mm 
 und 1x 250 mm (oberste Kammer)
•   Alle Herde mit Dampfapparate

Backraum Innenmass: (B × T × H) 
1100 × 680 × 180/250 mm
Aussenmasse: (B × T × H) 
1490 × 1390 × 2315 mm
Backfläche: 3 Etagen à 0.75 m²
Anschluss: 400 V / 35.16 kW
Art. 425830

 CHF 18'300.00
Vorführ-
maschine

Unifiller Pro 1000ISV  
Servo Food Service

• 52 Liter konischer Trichter
• Servoantrieb einstellbar über PLC-Steuerung
• Ideal für Arbeiten an Verpackungslinien
• Volumen und Geschwindigkeit programmierbar – 
 für ein schnelleres Einrichten und einfache Produktewechsel

Abmessungen: (B × T × H) 840 x 1570 x 1880 mm
Pumpvolumen: 9 – 1064 ml (Zylinder als Option)
Anschluss: 230 V / ca. 6 Bar Druckluft
Art. 441321.600

 CHF 32'690.00 Vorführ-
maschine

Unifiller XL Depositer

•  Mit 227 Liter Trichter
•  Mit Handdosierpistole XL 1.5"
•  Inkl. Zylinder 5" (für Dosier-
 volumen von 306 – 3059 ml)

Abmessungen: (B × T × H)  
1450 × 790 × 1120 mm
Betriebsdruck: 7 bar
Art. 441304

 CHF 25'500.00

Vorführ-
maschine

Vorteiganlage Jac Tradilevain 40

•  Vorteiganlage zur Herstellung und Aufbewahrung    
von absolut homogenem Weizenvorteigen

• Mindestgärzeit 6h, bis zu 3 Chargen in 
 24h möglich, 28 Liter Nutzinhalt pro Charge
• Rührwerk mit Dreiflügel-Edelstahlmesser welches    
 die Teigmasse nach unten saugt und für eine    
 vollständige Homogenisierung sorgt
• Maschine komplett in Edelstahl

Abmessungen: (B × T × H)  
500 × 890 × 1432 mm
Anschluss:  
400 V / 1,6 kW / 16 A
Gewicht: 200 kg
Art. 420046

 CHF 10'510.00

Knetmaschine  
Spiramatic Plus E 80

• Computersteuerung mit 50 Programmen
• 2– 80 kg Teigfassung
• Inkl. USB-Anschluss
• Mit 1 ausfahrbaren Schale
• Mechanische Kessel-Verriegelung

Abmessungen: (B × T × H)  
930 × 1455 × 1532 mm
Anschluss: 400 V / 4.6 kW
Gewicht: 716 kg
Art. 411425.A1 

 CHF 18'590.00
Vorführ-
maschine

und noch mehr Info's . . . Unser Qualitätsmerkmal
Super-Konditionen Top-Service

Unifiller Hopper Topper Econo

• Photosensor überwacht den Füllstand des  
 Trichters für automatisches Nachfüllen
• Befüllung der Behälter über Silikonschlauch
• Zum Pumpen von Saucen, Suppen, Crémen,  
 Kartoffelpurée, uvm.
• Stückige weiche Produkte mit Grössen bis  
 25 mm pumpbar

Abmessungen: (B × T × H)  
510 × 890 × 1400 mm
Pumpvolumen:  
11 – 49 Liter / Min.
Anschluss: 230 V
Art. 441305.003

 CHF 13'990.00

Vorführ-
maschine

Vorführ-
maschine

Symbolbild


