Hohe Qualitat und grosse Auswanl

Temperiermaschine T8
Flissige Schokolade ist innert 15 Min.
temperiert. Ideal fUr die kleine bis mittlere
Schokoladenproduktion.

Optional dazu erhéltlich:

Uber zugsband
ab CHF 7'310.00

Fassungsvermdgen: 9 kg

Anschluss: 400V / 0.7 kW

Abmessungen: (Bx T xH)

360x 450 x 1040 mm

Art. 430223

statt CHF 9'390.00
»CHF 7'980.00

One Shot Depositor OSD-0

Diese Maschine kann die Hulle sowie die FUI-
lung einer Praline gleichzeitig in einem Schuss
direkt in Blister oder auf Bleche produzieren.

Produktionskapazitat: 35 kg
Anschluss: 230V / 1.5 kKW
Abmessungen: (Bx T xH)
960 x500x 1450 mm

Art. 430232

statt CHF 44'350.00
»CHF 37'700.00

e Temperiermaschine T20
: Flissige Schokolade ist innert 15 Min.

_w temperiert. Ideal fUr die gross angelegte

Schokoladenproduktion.

Fassungsvermdgen: 24 kg
Anschluss: 400 V / 3.5 kW

ﬁ‘.

Optional dazu erhaltlich: i Abmessungen: (Bx T x H)
BN -—E_-:?é 740x760x 1330 mm
W)CY Zugs ba'\d :‘%% S===Z  Art43022
ab CHF 7'310.00 r"\f\\\\\% ===Z
B == =Z statt CHF 20'800.00
== »CHF 17'680.00



Formengiessmaschine T-Line

Die T-Line wird vor allem mit den Temperiermaschinen

T10 - T35 eingesetzt. Sie wird dazu verwendet, Tafelschokola-
den rationell herzustellen. Die T-Line ist bestehend aus:

e Automatischem Formenlader, welcher in regelmassigem
Abstand Form um Form auf das Band fUhrt

e Start / Stopp-Automatik, welche die Formen jeweils
schrittweise vorwarts bewegt

e Pneumatischen Dosierkopf, welcher kundenspezifisch oymeﬂ
auf die Formen angepasst wird V(de 05"’ CY’Sd\(:I::;E’e( [h
WW. ‘

e RUtteltisch, welcher die Schokolade von Luft

befreit und schon verteilt ﬂ.b"’ 'S O,\‘"\e W

Anschliessend kann die beflllte
Form an einen Arbeitstisch,
Kuhltunnel oder Kuhlturm Uber-
geben werden.

Luftanschluss:

5 — 6 Bar, 30 Liter / Min.
Formengréssen: (BxT)
275x175 oder 275x 135 mm
Passend zu: T10/T20/ T35
Anschluss: 230 V / 0.4 kW
Abmessungen: (BxTxH)
1600x 574 x 1445 mm
Art. 430240

statt CHF 16'000.00
»CHF 13'600.00

-

Hohl-Formenschleudermaschine
Die Formenschleuder von Pomati wurde speziell fir geschlossene
Formen entwickelt. Die Formen werden an einer Temperiermaschi-
ne mit temperierter Schokolade beflllt und verschlossen. Dank
den magnetischen Flssen der Form, docken diese leicht an den

4 Armen der Formenschleuder an. Die Schleuder verteilt dann die
Schokolade gleichmassig in den Formen damit Sie die perfekte
Schokoladendicke Ihrer Hasen erreichen kénnen.

Max. Gewicht pro Arm: 3 kg
Drehgeschwindigkeit: max. 4 Drehungen / Min.
Anschluss: 230V / 0.4 kKW
Abmessungen: (Bx T xH) 500x 700 x 1250 mm
Art. 430239
statt CHF 9'700.00
) CHF 8'240.00



